ZAtACZNIK nr 7
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO
na dostawe artykuléw zywnosciowych dla Zespotu Szkolno-Przedszkolnego
w Dobrzykowicach
z podziatem na zadania: cze$ci I - VIII

Czesc 1 dostawa miesa i produktéw miesnych

Czesc 11 dostawa roznych artykuléw zywnosciowych

Czesc 111 dostawa produktéw mleczarskich

Czes$c IV dostawa warzyw, owocow swiezych

Cze$¢ V dostawa pieczywa i wyrob6w piekarskich

Czes¢ VI dostawa mrozonych warzyw i owocow oraz ryb mrozonych

Czesc VII dostawa jaj

Czes¢ VIII dostawa garmazerki
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Przedmiot zamoéwienia: sukcesywne dostawy artykutéw zywnos$ciowych dla Zespotu Szkolno -
Przedszkolnego w Dobrzykowicach, ul. Sukcesu 2, 55-002 Dobrzykowice, w podziatem na 8 czesci.
Zamawiajacy nie bedzie zobowigzany do zakupu pelnego asortymentu w podanych ilo$ciach Podane
ilosci towaru sg wielkosciami szacunkowymi, stuza wytgcznie do obliczenia ceny oferty. Jest to
uzasadnione zmienng liczbg oséb korzystajacych ze stotéwki w Zespole Szkolno - Przedszkolnym.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia lub zwiekszenia ilo$ci dostaw o 30% w przypadku,
jesli w trakcie realizacji zawartej w wyniku postepowania umowy, zmieni sie liczba oséb korzystajacych
ze stotéwki.

Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca ubiegajacy sie o udzielenie zaméwienia spetniat wszelkie
wymagania higieniczne okre$lone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia oraz obowigzujacych aktéw wykonawczych wydanych na jej podstawie.

Wykonawca bedzie zobowigzany do dostarczania zamawianych artykutéw do Zespotlu Szkolno -
Przedszkolnego w Dobrzykowicach (ul. Sukcesu 2, 55-002 Dobrzykowice) w dniach igodzinach
opisanych ponizej, na wtasny koszt i ryzyko, transportem przystosowanym do przewozu zywnosSci
zgodnie z obowiazujacymi przepisami, jak réwniez do roztadunku towaru iztozenia go w miejscu
wskazanym przez Zamawiajacego w jego magazynach. Upowaznieni pracownicy beda dokonywac
odbioru towaru pod wzgledem iloSciowo - warto$ciowym oraz obowigzujacych norm jakosciowych, a
takze dokonywa¢ sprawdzenia zgodnosci cen z formularzem cenowym.

Przedmiot zaméwienia bedzie realizowany sukcesywnie w ilosciach wynikajacych z zapotrzebowan
sktadanych bezposrednio przez Zamawiajacego. Zamoéwienia produktéw beda sktadane z minimum
jednodniowym wyprzedzeniem telefonicznie, faksem, elektronicznie lub w czasie biezacej dostawy, na
dostawe nastepna. Zamoéwienia dokona pracownik upowazniony przez Zamawiajacego. Doktadny
termin dostawy towaru do szkoty bedzie okreslat Zamawiajacy. Za dostarczona zywno$¢ (w tym
ubezpieczenie, stan jako$ciowy) odpowiada Wykonawca do czasu odbioru zrealizowanego zamdéwienia
przez Zamawiajacego.

Wykonawca zobowigzuje sie do zaopatrywania Zamawiajacego w Swieze artykuty spozywecze,
Zamawiajgcy wymaga, aby produkty bedace przedmiotem zamoéwienia posiadaly wazne terminy
przydatnosci do spozycia, bez wad fizycznych i jako$ciowych, w nienaruszonych opakowaniach oraz z
cechami podanymi ponizej. Dostarczone produkty spozywcze muszg by¢ najwyzszej jakosci, w tym
przede wszystkim muszg odpowiada¢ wymaganiom jako$ciowym stosownie do obowiazujacych
przepiséw oraz muszg spetnia¢ obowigzujgce w tym zakresie normy sanitarno - epidemiologiczne, a
takze musza by¢ przechowywane i transportowane w warunkach gwarantujacych najwyzsza jakos¢.
Dostarczane produkty spozywcze w zaleznos$ci od ich kategorii musza przy kazdej dostawie posiada¢
wszystkie niezbedne dokumenty wymagane przepisami prawa zywnos$ciowego.

Dostarczone produkty spozywcze musza by¢ odpowiednio posortowane przez Wykonawce. Dostawy
miesa i przetwordw miesnych powinny odbywac¢ sie w zamknietych opakowaniach, lub pojemnikach
plastikowych z pokrywami, posiadajacymi stosowne atesty, pojemnikach plombowanych Ilub
metkowanych, czystych i nieuszkodzonych. Warzywa i owoce powinny by¢ $wieze, bez oznak zepsucia
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i ple$ni. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczone w oryginalnych, nienaruszonych opakowaniach
zawierajacych znaczenia fabryczne, tzn. rodzaj, nazwe wyrobu, ilo$¢, date przydatnosci do spozycia,
nazwe i adres producenta oraz inne oznakowania zgodne z obowiazujacymi w tym zakresie przepisami
prawa zywno$ciowego. Mrozonki maja by¢ dostarczane w formie nierozmrozone;j.

9) W przypadku stwierdzenia przez Zamawiajacego wadliwej partii dostarczonego towaru, reklamacja
zostanie zgloszona telefonicznie, wadliwy towar zostanie zwr6cony tym samym transportem.
Wykonawca zobowigzuje sie niezwtocznie (w tym samym dniu do godziny 14:00) do jego wymiany na
towar wolny od wad, w iloSciach zakwestionowanych przez Zamawiajacego. W przypadku
powtarzajacej sie (powyzej 5 razy) niezgodno$ci jako$ciowej lub ilo$ciowej dostarczanego towaru z
wymogami w specyfikacji Zamawiajacy ma prawo do rozwigzania umowy z Wykonawca bez ponoszenia
konsekwencji z tego tytutu. W przypadku niedostarczenia towaru z uzasadnionych przyczyn,
Wykonawca na pi$mie potwierdza Zamawiajagcemu zaistnienie takiego zdarzenia co spowoduje
mozliwo$¢ dokonania jednorazowego zakupu u innego kontrahenta.

10) Poprzez dostawe wadliwej partii towaru rozumie sie w szczegdlnosci:

a) dostarczenie zywnoSci, ktérej parametry nie odpowiadajg parametrom jako$ciowym
wymienionym w SWZ,

b) dostarczenie zywnosci nieSwiezej,

c) dostarczenie zywno$ci o zbyt krotkim terminie przydatnosci do spozycia dla danego asortymentu,

d) dostarczenie zywno$ci w uszkodzonych opakowaniach jednostkowych.

11) Kazdy samochdd, ktéorym bedzie dostarczana zywno$¢ musi posiada¢ decyzje Panstwowego
Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego stwierdzajaca spelnienie warunkéw do higienicznego
przewozu okreslonych produktéw (art. spozywcze, warzywa, owoce, jaja, mieso i wedliny itp.).

12) Zamawiajacy informuje, ze ilekro¢ przedmiot zamowienia okreslony w SWZ opisany jest przez
wskazanie znaku towarowego, patentu lub pochodzenia dopuszcza sie rozwigzania réwnowazne.
Nazwy wilasne podane w formularzach cenowych, ktére stanowig zatgcznik nr 3 do SWZ nalezy
rozumie¢ jako kryterium jako$ciowe. Oferujac produkty réwnowazne Wykonawca obowigzany jest
wskaza¢ w ofercie jego nazwe. Zaproponowane przez Wykonawcow w ofercie produkty réwnowazne
musz3 posiada¢ minimalne parametry techniczne (rodzaj opakowania, konsystencja, sktad surowcowy
produktu itp.) a takze posiada¢ cechy jakosciowe (normy, dopuszczone do stosowania
gastronomicznego $rodki konserwujgce i barwigce itp.) i walory spozywcze (sktad, smak, zapach, barwa,
itp.) nie gorsze niz produkty wymienione przez Zamawiajacego.

CZESC I - MIESO I PRODUKTY MIESNE

1. Przedmiotem zamoéwienia jest zakup, dostawa i roztadunek miesa i produktéw miesnych
dla Zespotu Szkolno- Przedszkolnego w Dobrzykowicach, ul. Sukcesu 2, 55-002 Dobrzykowice zgodnie
Z ponizsza tabelg zawierajgca wykaz asortymentowo-ilo$ciowy.

L Nazwa produktu spozywczego Jednostka Hlosc

P- P pozy & miary |szacunkowa
1 2 3 4

MIESO

1. Filet z indyka bez kosci kg 770

2. Filet z kurczaka bez kosci kg 1800

3. Karkéwka wieprzowa surowa, bez kosci kg 350

4, Kurczak caty kg 560

5. topatka wieprzowa surowa, bez kosci kg 140




6. topatka wotowa bez kosci kg 70
7. Poledwiczki wieprzowe kg 350
8. Schab bez kosci kg 600
9. Schab cielecy kg 70
10. Szponder wotowy kg 180
11. Szynka cieleca kg 70
12. Szynka surowa wieprzowa bez kosci kulka kg 600
13. Udziec z kurczaka bez skéry kg 880
WEDLINY
1. Kietbasa szynkowa wieprzowa kg 20
2. Kabanosy drobiowe kg 30
3. Kabanosy wieprzowe kg 30
4, Kietbasa krakowska sucha kg 30
5. Kietbasa podwawelska kg 100
6. Kietbasa slaska kg 300
7. Paréwki z szynki 93% kg 70
8. Poledwica drobiowa kg 20
9. Poledwica sopocka kg 20
10. Schab biaty kg 20
11. Szynka wiejska wieprzowa kg 50
12. Szynka z piersi indyka kg 40
13. Szynka z piersi kurczaka kg 40

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zaméwienia:

151000 00 - 9 Produkty zwierzece, mieso i produkty miesne,

15131130 - 5 Wedliny

Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 5 razy w tygodniu, poniedziatek - pigtek, od godz. 6:30 do godz.

7.00 rano, zawsze po ztozeniu zamoéwienia telefonicznie badZ osobiScie u dostawcy.

Szczegoty dotyczace ilosci i asortymentu dostaw dziennych, ustalane bedg na podstawie jadtospiséw

tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajgcego.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesiaca

za miesigc poprzedni.




6. Produkty nalezy dostarcza¢ w pojemnikach z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zZywnoScia,
zamknietych i oplombowanych w sposéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomb.
Kazdy asortyment produktéw winien by¢é dostarczony w pojemniku. Towar dostarczany powinien
spetnia¢ Polskie Normy, musi by¢ §wiezy, dobrej jakosci, wolny od wad. Opakowania muszg by¢ czyste,
bez uszkodzen.

7. Okres przydatnosci do spozycia dla miesa winien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu Zamawiajacego. Okres przydatno$ci do spozycia wedlin winien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu Zamawiajgcego. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
Zawierajgca co najmniej nastepujace dane:

a. nazwe produktu,

b. termin przydatnosci do spozycia,

c¢. nazwe dostawcy - producenta, adres,

d. warunki przechowywania,

e. oznaczenie partii produkcyjnej,

f. oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujacymi przepisami.

8. Opis zamoéwienia:

L.p. Grupa technologiczna Nazwa asortymentu

1. Mieso drobiowe Kurczak caly $wiezy - tuszka kurczeca cata o wadze nie mniej
niz 1,5 kg. Wyglad: tuszka wlasciwie umie$niona, prawidtowo
wykrwawiona i ocieknieta, powierzchnia powinna by¢ czysta,
wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi. Barwa mies$ni naturalna, jasnordzowa, nie
dopuszcza sie wylewéw krwawych w mie$niach; skdéra bez
przebarwien i wuszkodzen mechanicznych oraz resztek
upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa
z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy

o procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje oraz zapach
zjelczatego thuszczu.

Udo/Udziec z kurczaka/indyka zw. lub trybowane,
Podudzie z kurczaka trybowane ze skoéra lub bez - Wyglad:
prawidtowo wykrwawione i ociekniete, powierzchnia powinna
by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji
obcych, zabrudzen Ilub krwi. Barwa mie$ni naturalna,
jasnorézowa, nie dopuszcza sie wylewoéw krwawych
w mies$niach; skéra bez przebarwien i3 uszkodzen
mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny,
charakterystyczny dla miesa z kurczaka, niedopuszczalny
zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach rozktadu miesa
przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu.

Mieso gulaszowe z indyka - kawatki miesa indyka o wielko$ci

nie mniejszej niz 2X2cm, trybowane, bez skory, bez kosci
i Sciegien czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji
obcych, zabrudzen lub krwi, powierzchnia moze by¢ wilgotna.
Barwa naturalna, charakterystyczna dla tuszki indyczej, nie
dopuszcza sie wylewow krwawych. Zapach naturalny,
charakterystyczny dla indyka, niedopuszczalny zapach obcy,
zapach $wiadczacy o procesach rozktadu miesa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu.

Pier$/Filet z kurczaka/indyka - powierzchnia powinna by¢
czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi. Barwa naturalna, jasnorézowa, bez
przebarwien i uszkodzen mechanicznych. Zapach naturalny,
charakterystyczny dla miesa z kurczaka, niedopuszczalny
zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach rozkladu miesa
przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu.




Mieso wieprzowe

Karkéwka/Lopatka wieprzowa surowa bez kosci, schab bez
kosci, szynka $wieza (kulka), schab cielecy, szynka cieleca,
poledwiczki wieprzowe - Barwa charakterystyczna dla miesa
wieprzowego: naturalna - jasnoczerwona do czerwonej
(niedopuszczalna inna), tluszczu - biala do kremowej
(niedopuszczalna inna). Zapach swoisty dla miesa wieprzowego
bez oznak wskazujacych na rozpoczynajacy sie proces psucia
(niedopuszczalny zapach jetki, stechty, kwasny).

Kietbasy grubo
rozdrobnione

Kietbasa: krakowska sucha, zywiecka podsuszana,
zywiecka, szynkowa wieprzowa

Charakterystyka i wyglad ogélny: produkty o zawartos$ci
minimum 80% miesa wieprzowego (nie wliczajac ttuszczu
wieprzowego wchodzacego w sktad réznych klas mies
wieprzowych), w ktérych przewazajaca cze$é

surowcOw miesno-ttuszczowych zostala rozdrobniona na
czastki o wielkos$ci powyzej 20 mm.

Wyrdb w ostonce naturalnej lub sztucznej; powierzchnia czysta,
sucha, ostonka Sci$le przylegajaca do farszu; réwnomiernie
pomarszczona dla kietbas suszonych i podsuszanych, a dla
pozostatych asortymentow gtadka;

dopuszcza sie na pojedynczych batonach nieliczne zawedzone
wytryski farszu. Struktura i konsystencja: na przekroju -
surowce réwnomiernie roztozone; niedopuszczalne skupiska
jednego ze sktadnikéw i zacieki ttuszczu i galarety; konsystencja
charakterystyczna dla  danego  asortymentu. Barwa:

charakterystyczna dla danego sortymentu, miesa - od
blador6zowej do ciemnoczerwonej; thuszczu - od kremowej do
biatej

Smak i zapach: charakterystyczna dla danego sortymentu,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
smak i zapach §wiadczacy o nieSwiezo$ci lub inny obcy.

Kielbasy srednio
rozdrobnione

Kielbasa slaska

Charakterystyka i wyglad ogdélny: produkty o zawartoSci
minimum 70% miesa wieprzowego (nie wliczajac ttuszczu
wieprzowego wchodzacego w sktad réznych klas mies
wieprzowych), w Kktérych przewazajacg cze$¢ surowcédw
miesno-ttuszczowych zostata rozdrobniona na czastki
o wielko$ci od 5mm do 20mm.

Wyréb w ostonce naturalnej lub sztucznej; powierzchnia czysta,
sucha, ostonka $cisle przylegajaca do farszu, gtadka;

Struktura i konsystencja: na przekroju - surowce réwnomiernie
roztozone; niedopuszczalne skupiska jednego ze skladnikéw i
zacieki thuszczu i galarety; konsystencja charakterystyczna dla
danego asortymentu. Barwa: charakterystyczna dla danego
sortymentu, miesa - od bladordzowej do ciemnoczerwonej;
ttuszczu - od kremowej do biatej

Smak i zapach: charakterystyczna dla danego asortymentu,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
smak i zapach §wiadczgcy o nieswiezo$ci lub inny obcy.

Wedzonki i szynki

Szynki - Produkty z szynki wieprzowej, wedzone, z lekkim
ttuszczykiem, formowane, umieszczone w siatce, peklowane.
Smak i zapach: charakterystyczna dla danego asortymentu,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o nieswiezo$ci lub inny obcy.

Mieso wolowe

Wolowina gorna, zrazowa - niepostrzepiona, o marmurkowej
strukturze.

Barwa charakterystyczna dla miesa wotowego: naturalna -
krwistoczerwona (niedopuszczalna inna). Zapach swoisty dla




miesa wotowego bez oznak wskazujacych na rozpoczynajacy sie
proces psucia (niedopuszczalny zapach jelki, stechty, kwasny).

CZESC II - ROZNE ARTYKULY ZYWNOSCIOWE

1. Przedmiotem zamoéwienia jest zakup, dostawa i roztadunek rdéznych artykutéw zywnosciowych
dla Zespotu Szkolno- Przedszkolnego w Dobrzykowicach, ul. Sukcesu 2, 55-002 Dobrzykowice zgodnie
z ponizsza tabelg zawierajaca wykaz asortymentowo-ilo$ciowy.

UWAGA :

Podana przez zamawiajgcego ilo$¢ odnosi sie do wymienionego w opisie produktu netto i nie uwzglednia

wagi opakowania, zalewy, przypraw.

L Nazwa produktu spozywczego Jednostka Hosc
P- P pozy g miary szacunkowa
1 2 3 4
1. Andruty 210 g, op. 10 szt. szt 100
2. Bakalie, op. 1 kg kg 30
3. Baton ciniminis, op. 25 g szt 330
4, Baton nesquik, op. 25 g szt 330
5. Baton zbozowy bez dodatku cukru 30g szt. 500
6. Biszkopty wroctawskie bezcukrowe, op. 100 g szt. 100
7. Brzoskwinie w syropie w puszcze, op. 850 g szt 100

Budyn owocowy/waniliowy/$mietankowy bez cukru, bez
8. o . szt. 600
sztucznych barwnikéw dr Oetker, Winiary, Gellwe op. 75 g

9. Chrupki kukurydziane, op. 120 g szt 200

10. Chrupsy plasterki naturalne jabtko, brzoskwinia lub ot 800

ananas,op.25¢g

11. Ciasteczka Lubisie biszkoptowe nadziewane, op. 30 g sz 800

Ciasteczka zbozowe bez cukru z dodatkiem owocéw
12. L . ‘e szt. 200
zawierajgce 3 rodzaje zbdz Sante, op. 50 g

13, Ciasteczka zbozowe z zurawing lub morelg bez dodatku ot 100

cukru Sante op. 25g

14. Ciecierzyca op. 1 kg szt. 100

15. Cukier biaty, sypki, op. papierowe 1 kg kg 1000
16. Cukier wanilinowy op. 20 g szt. 170
17. Drozdze Swieze 100 g szt 90

Dzem morelowy, brzoskwiniowy, wisniowy niskostodzony

18. . . szt. 50

towicz, stoik op.280g

19. Dzem truskawkowy niskostodzony towicz, stoik op. 280 g szt. 300




20. Fasola biata Ja§ DUZA op. 1 kg kg 300
1. Filet z makreli w oleju/w pomidorach z zawartoscig omega 3, ot 100
op. Puszka 170 g
29 Galaretka owocowa (rézne smaki), bez sztucznych ot 450
) barwnikéw, dr Oetker, Winiary, Gellwe op.75g
23. Gatka muszkatotowa 15 g szt. 8
24, Groch tuszczony, potéwki op. 1 kg kg 100
25. Groszek konserwowy bez konserwantéw, op. stoik 900 g szt. 60
26. Herbata czarna Lipton op. 100 torebek szt. 10
27. Herbata melisa 20 torebek op.40 g szt. 40
28. Herbata mietowa 20 torebek, op. 40 g szt. 40
29. Herbata owocowa 20 torebek rézne smakiop. 54 g szt. 200
30. Herbata rumiankowa, 20 saszetek, op. 40 g szt. 40
31. Herbatniki op. 350 g szt 100
32. Jabtka prazone, stoik 900 g szt. 24
33. Kakao naturalne op. 150 g szt. 200
34. Kasza bulgur kg 200
35. Kasza gryczana op.1 KG kg 400
36. Kasza jaglana op. 1 KG kg 18
37. Kasza jeczmienna op.1 KG kg 120
38. Kasza manna btyskawiczna 1 kg kg 250
39. Kasza peczak op, 1 KG kg 400
40. Kawa zbozowa Inka rozpuszczalna, op. 150g szt. 150
a1 Ketchup tagodny Pudliszki dla dzieci bez konserwantéw. ot 50
) Zawartosc pomidoréw 185 g na 100 g ketchupu, op. 275 g )
42 Kisiel owocowy z cukrem, bez sztucznych barwnikéw, rézne oot 350
) smaki dr Oetker, Winiary, Gellwe, op, 75 g )
Koncentrat pomidorowy Pudliszki lub Kotlin 30% lub
rownowazne pod wzgledem waloréw smakowych , koloru i
43. . . . szt. 750
konsystencji, op. 900 g w sytuacji braku wiekszych
opakowan
44, Konserwa tunczyk w sosie wtasnym op, 170 g szt. 150
45. Krakersy, op. 100 g szt 100




46. Kukurydza konserwowa, op. stoik 900 g szt. 100
47. Kwasek cytrynowy, op. 20 g szt. 120
48. Filet z tososia bez skéry kg 375
49. Majonez, op. 700 ml szt. 150
50, Makar‘on Lubel!a (ml.JszeIka'duza, muszelka mata, swider, ke 2000
wstegi, spagetti, rurki, lazania)
51. Makaron 5-jajeczny krajanka Czaniecki, op. 250 g szt. 1200
52. Masto orzechowe 100% orzechéw op. 500 g szt. 30
53 zacierka 5 jajeczna lub rownowazne pod wzgledem waloréow ot 200
' smakowych, koloru i ksztattu, op. 250 g '
54. Maka pszenna tortowa, typ 450, op. papierowe 1 kg kg 500
55. Migdaty kg 30
56. Midd pszczeli naturalny op. 11 szt. 50
57. Mus owocowy w tubce, op. 100 g szt. 960
Nutella, krem czekoladowy lub réwnowazny pod wzgledem
58. , . . szt. 30
waloréw smakowych, koloru i konsystencji, op. 600 g
59. Ocet jabtkowy 6 % op. 250 ml szt. 30
60. Ogorki konserwowe, stoik 870 g, b/z 460 g szt. 330
61 Olej rzepakowy z 9|erwszego tfocz?nla, filtrowany na zimno, ot 1080
z omega 3, op. 1 litr, butelka plastikowa gat. |
62. Oliwa z oliwek z pierwszego ttoczenia, op. 1 | szt. 50
63. Orzechy nerkowca, op. 1 kg kg 30
64. Orzechy wtoskie, op. 1 kg kg 30
65. Owoce suszone - morele, sliwki, jabtka 1 kg kg 50
66. Paprykarz warzywny, op. 120 g szt. 20
67. Pestki dyni tuskane kg 30
68. Ptatki jaglane 100% naturalne, op.200 g, op. szt. 160
69. Ptatki kukurydziane, op. 1 kg szt. 150
70. Ptatki owsiane gorskie, op. 400 g szt. 100
71. Ptatki ryzowe btyskawiczne, op. 500 g szt. 42
72. Proszek do pieczeniaop.30g szt. 60




73. Przecier pomidorowy passata, op. 500 g szt. 500
74. Przyprawa bazylia otarta, op. papierowe 10 g szt. 100
75. Przyprawa cynamonop. 15¢g szt. 200
76. Przyprawa do gyrosa, op. 20 g szt. 300
77. Przyprawa do kurczaka, op. 20 g szt. 300
78. Przyprawa do wieprzowiny, op. 20 g szt. 150
79. Przyprawa li$¢ laurowy op. papierowe 6 g szt. 500
80. Przyprawa lis¢ lubczyku op. papierowe 10 g szt. 400
81. Przyprawa majeranek, op. 10 g szt. 550
82. Przyprawa oregano suszone, op. 8 g szt. 80

83. Przyprawa papryka stodka, op. papierowe 20 g szt. 400
84. Przyprawa pieprz cytrynowy, op. 20 g szt. 100
85. Przyprawa pieprz czarny op. papierowe 20 g szt. 700
86. Przyprawa pieprz ziotowy op. 20 g szt. 500
37, Przypravya warzywna do potraw Vegeta N?tu.r, op. 390’g bez ot 500

wzmacniaczy smaku, bez dodatku aromatow i barwnikéw

88. Przyprawa ziele angielskie op. papierowe 15 g szt. 500
89. Przyprawa ziota prowansalskie op. 10 g szt. 60

90. Ryz biaty op. papierowe 1 kg, gat. | szt. 700
91. Skrobia ziemniaczana, op. papierowe 500 g szt. 100
92. Stonecznik fuskany kg 30

93. Soczek owocowy 100 %, op. 0, 2 | szt. 1600
94. Soczewica czerwona, op. 1 KG kg 100
95. Soda oczyszczona 70 g szt. 30

96. Sok Kubus z dziubkiem, op. 300 ml szt. 960
97. Sél jodowana, op. foliowe 1 kg kg 300
98. Syrop owocowy towicz, Herbapol, Paola, op. 420 ml szt. 50

99. Szczaw konserwowy siekany op. 900g szt. 80




100. |wafle ryzowe op.130¢g szt. 200

101. | Woda mineralna niegazowana 500 ml szt. 501

102, Zakwas zytni naturalny ekologiczny do zurku, op. butelka ot 300
szklana 0,5 |

103. Zurawina suszona kg 30

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zamoéwienia:
1580 00 00 - 6 Rozne produkty spozywcze,
1540 00 00 - 2 Oleje i thuszcze zwierzece lub roslinne,

15 60 00 00 - 4 Produkty przemiatu ziarna, skrobi i produktéw skrobiowych.
1533 20 00 - 4 Przetworzone owoce i orzechy

Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 3 razy w tygodniu, zawsze po zlozeniu zamodwienia
telefonicznie badz osobiscie u dostawcy.

Szczegbély dotyczace iloSci i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane beda na podstawie
jadtospiséow tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajgcego. Zamawiajacy
wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadaly termin przydatnosci do spozycia
nie krétszy niz 3/4 terminu liczonego od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta
na dostarczonym artykule.

Produkty musza by¢ I klasy, pierwszego gatunku, zgodne z polskimi normami, opakowania musza by¢
czyste, bez uszkodzen.

PRODUKTY NIE MOGA ZAWIERAC SUBSTANC]JI I BARWNIKOW SZKODLIWYCH.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesiaca
Za miesigc poprzedni

CZESC III - PRODUKTY MLECZARSKIE

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup, dostawa i roztadunek produktéw mleczarskich dla Zespotu dla
Zespotu Szkolno- Przedszkolnego w Dobrzykowicach, ul. Sukcesu 2, 55-002 Dobrzykowice zgodnie
Z ponizsza tabela zawierajgca wykaz asortymentowo-ilo$ciowy.

L Nazwa produktu spozywczego Jednostka Hosc

P- P pozy & miary szacunkowa
1 2 3 4

1. |Jogurt grecki, op. 400 g szt. 150

2. |Jogurt naturalny, op. 1 kg szt. 350

3. |Jogurt owocowy, op 125¢g szt. 1600

4. |Jogurt z mleka sojowego, op. 125 g szt. 100

5. | Masto o zawartosci ttuszczu min. 82 %, op. 200 g szt. 700

6. | Masto roslinne op. 250g szt. 60

7. | Mleko owocowe o pojemnosci 200 ml szt. 1700
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o [t s oo e ot | | s
9. | Mleko sojowe, ryzowe lub migdatowe 1 | szt. 100
10. | Paluszki serowe, op. 84 g szt. 240
11. |Ser camembert naturalny, op.120 g szt. 150
12. |Serfeta, op.270g szt. 80

13. |Ser mozzarella, op. 125 g szt. 100
14. |Ser z6tty tagodny, blok kg 200
15. |Serek owocowy, rézne smaki, tubka op. 90 g szt. 800
16. |Serek topiony, rézne smaki op. 100 g szt. 120
17. |Serek waniliowy, truskawkowy, op. 150 g szt. 1440
18. |Serek wiejski, op 150 g szt. 250
19. |Smietana 36 %, op. 500 g szt. 50

21. |Twardg potttusty kg 700
22. | Twardg sernikowy mielony, op. wiaderko 1 kg szt. 50

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zaméwienia:
1550 00 00-3 - produkty mleczarskie

Przewidywana czestotliwos$ci dostaw: 3 razy w tygodniu najp6zniej do godz. 7.00 rano, zawsze po
ztozeniu zamowienia telefonicznie badZ osobiscie u dostawcy.

Szczegbty dotyczace ilosci i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane bedg na podstawie
jadtospiséw tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajacego.

Produkty winne by¢ $wieze, zgodne z normami: PN-A-86003, PN-A-86050, PN-66/A-86233, PN-
68/A-86230, PN-A-86155, PN-A-86061, PN-91/A-86300. Produkty musza by¢ $wieze, I klasy,
pierwszego gatunku, opakowania musza by¢ czyste, bez uszkodzen.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesiagca
za miesigc poprzedni.

CZESC IV - WARZYWA I OWOCE SWIEZE

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup, dostawa i rozladunek sSwiezych warzyw i owocow
dla Zespotu Szkolno- Przedszkolnego w Dobrzykowicach, ul. Sukcesu 2, 55-002 Dobrzykowice zgodnie
Z ponizsza tabela zawierajaca wykaz asortymentowo - iloSciowy.

L Nazwa produktu spozywczego Jednostka llos¢
> i i g miary szacunkowa
1 2 3 2
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1. Ananas szt. 100
2. Arbuz kg 144
3. Banan owoc kg 550
4, Borédwka amerykarnska owoc kg 80

5. Botwina kg 60

6. Brokut $wiezy/sezonowo szt. 300
7. Brukselka kg 50

8. Brzoskwinie kg 160
9. Buraki czerwone, poch. PL kg 650
10. Cebula bez szczypioru, poch. PL kg 300
11. Cukinia, poch. PL kg 150
12. Cytryna kg 50

13. Czosnek w gtéwkach, poch. PL szt. 100
14. Dynia hokkaido kg 20

15. Fasolka szparagowa kg 200
16. Granat szt. 20

17. Gruszka owoc, poch. PL kg 600
18. Jabtko owoc, poch. PL kg 1200
19. Kalafior $wiezy /sezonowo szt. 300
20. Kapusta gtowiasta biafa, poch. PL kg 600
21. Kapusta gtowiasta czerwona, poch. PL kg 200
22. Kapusta kiszona wiaderko 5 kg szt. 900
23. Kapusta mfoda, poch. PL kg 150
24, Kapusta pekirska kg 300
25. Kietki, op.50 g szt. 80

26. Kiwi owoc szt. 800
27. Koper swiezy w peczkach ok. 40 g, poch. PL szt. 600
28. Malina owoc, poch. PL kg 80
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29. Mandarynka kg 380
30. Mango szt. 30

31. Marchew, poch. PL kg 3400
32. Melon kg 80

33. Morele kg 100
34, Natka pietruszki w peczkach ok. 50 g, poch. PL szt. 650
35. Nektarynka kg 160
36. Ogodrek kiszony, op. 1000 g szt. 1000
37. Ogoérek swiezy, poch. PL kg 1000
38. Papryka swieza czerwona lub zétta kg 400
39. Pieczarki swieze kg 200
40. Pietruszka korzeniowa, poch. PL kg 1200
41. Pomarancze kg 250
42. Pomidor swiezy, poch. PL kg 500
43. Por, poch. PL kg 220
44, Porzeczka czerwona lub czarna kg 100
45. Rzodkiewka szt. 200
46. Satata lodowa szt. 420
47. Satata zielona, poch. PL szt. 300
48. Seler korzeniowy, poch. PL kg 650
49. Szczypiorek w peczkach, ok 150 g szt. 120
50. Sliwka renkloda/ wegierka kg 80

51. Truskawka kg 200
52. Winogrona biate lub czerwone kg 250
53. Ziemniaki / ziemniaki mtode, poch. PL kg 9120

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zamoéwienia:
03 22 00 00-9 Warzywa, owoce i orzechy
Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 5 razy w tygodniu, poniedziatek - pigtek, miedzy godzing 6:30 a

godz. 7.00 rano, zawsze po ztozeniu zamo6wienia telefonicznie badz osobiscie u dostawcy.
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Szczegoty dotyczace ilosci i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane beda na podstawie
jadtospiséw tygodniowych, tworzonych na biezgco, wedtug potrzeb Zamawiajacego.

Produkty muszg by¢ §wieze, 1 klasy, pierwszego gatunku, zgodne z polskimi normami, bez $§ladu plesni,
uszkodzen, przebarwien, innych wad wskazujacych na rozpoczecie procesu psucia.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesigca

za miesigc poprzedni.

CZESC V- PIECZYWO, WYROBY PIEKARSKIE

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup, dostawa i roztadunek pieczywa, wyrobow piekarskich
i ciastkarskich dla Zespotu Szkolno - Przedszkolnego w Dobrzykowicach, ul. Sukcesu 2, 55-002
Dobrzykowice zgodnie z ponizsza tabelg zawierajgcg wykaz asortymentowo - iloSciowy.

Jednostka llosé
Lp. Nazwa produktu spozywczego miary szacunkowa
1 2 3 4
1 | Butka kajzerka, ok. 50-55 g szt. 1360
3 | Butka drozdzéwka z serem, owocami ok. 70 g szt. 964
2 | Butka grahamka, ok. 70 g szt. 800
4 | Butka maslana, ok. 70 g szt. 800
5 | Butka orkiszowa, ok. 70 g szt. 640
6 | Butka tarta, op. papierowe 0,5 kg szt. 650
7 | Butka weka krojona, 350 g szt. 230
8 | Chatka krojona 250g szt. 200
16 | Chleb krojony graham 400 g szt. 400
11. | Chleb krojony wieloziarnisty 400 g szt. 400
13 | Chleb krojony ze stonecznikiem 400 g szt. 400
17 | Chleb krojony ze $liwka, 400 g szt. 200
12 | Chleb krojony zytni razowy 400 g szt. 400
10 | Chleb krojony, orkiszowy 500 g szt. 400
9 | Chleb krojony, $wiezy, 600 g szt. 1120
14 | Maty paczek zr62350 g szt. 715
15 |Rogal pszenny 90 g szt. 320

Nazwa i kody CPV odpowiadajace przedmiotowi zaméwienia:

1581 00 00-9 - Pieczywo, $wieze wyroby piekarskie i ciastkarskie.
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Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 5 razy w tygodniu: poniedziatek - pigtek, miedzy godz. 6:30 a
godz. 7:00, zawsze po ztozeniu zaméwienia telefonicznie badZ osobiscie u dostawcy.

Szczegoty dotyczace ilosci i asortymentu dostaw dziennych, ustalane beda na podstawie jadtospiséw
tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajacego.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesigca

za miesigc poprzedni.

CZESC VI- MROZONE WARZYWA, OWOCE ORAZ RYBY MROZONE

Przedmiotem zamo6wienia jest zakup, dostawa i roztadunek produktéw gteboko mrozonych w tym ryb
oraz dzemoéw na wage dla Zespotu Szkolno- Przedszkolnego w Dobrzykowicach, ul. Sukcesu 2, 55-002
Dobrzykowice zgodnie z ponizszg tabela zawierajaca wykaz asortymentowo-ilosciowy.

Jednostka llos¢
Lp. Nazwa produktu spozywczego miary szacunkowa
1 2 3 4
1. Brokut mrozony, op. 2,5 kg kg 300
- . - o
5 Dorsz filet mrozony bez skéry, do 10% lodu, op. 6,8 ke 70
kg
3. Dynia kostka mrozona, op.2,5 kg kg 40
4. Fasola szparagowa zielona, op. 2,5 kg kg 60
5. Fasola szparagowa z6tta, op. 2,5 kg kg 60
6. Frytki, op. 2,5 kg kg 600
7. Groszek zielony mrozony, op. 2,5 kg kg 60
8. Kompot owocowy —mieszanka op. 2,5 kg kg 1000
9. Malina mrozona, op. 2,5 kg kg 50
10. Miruna filet mrozony bez skéry, do 10% lodu, kg 630
11. Mrozona marchew z groszkiem op. 2,5 kg kg 240
12. Mrozona mtoda marchew paluszki lub kulki op.2,5 ke 160
kg
13. Mrozone jagody op. 2,5 kg kg 50
14. Mrozone wisnie, bez pestek 2,5 kg kg 60
15. Mrozony kalafior op. 2,5 kg kg 300
16. Paluszki rybne z fileta mintaja w panierce mrozone, ke 490
op.5kg
17. Szpinak mrozony w kulkach, rozdrobniony op.2,5kg kg 140
18. Truskawka mrozona, op. 2,5 kg 350
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19. Ziemniaki potksiezyce op. 2,5 kg. kg 346

20. Zupa jarzynowa, op. 2,5 kg kg 80

2. Nazwa i kody CPV odpowiadajace przedmiotowi zamdwienia:
15 89 60 00-5 - Produkty gteboko mrozone
1522 10 00-3 - Ryby mrozone

3. Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 2 razy w tygodniu, poniedziatek - piatek, zawsze po ztozeniu
zamdéwienia telefonicznie badz osobiscie u dostawcy.

4. Szczegdty, dotyczace ilosci dostaw jednostkowych, ustalane bed3a na podstawie jadlospisow
tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajacego.

5. Termin przydatno$ci do spozycia nie krotszy niz 25 dni.
Produkty musza by¢ I klasy, pierwszego gatunku, zgodne z polskimi normami, opakowania musza by¢
czyste, bez uszkodzen.

7. Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesigca
za miesigc poprzedni.

CZESC VII- JAJA

1. Przedmiotem zamoOwienia jest zakup, dostawa i roztadunek $wiezych jaj kurzych dla Zespotu Szkolno-
Przedszkolnego w Dobrzykowicach, ul. Sukcesu 2, 55-002 Dobrzykowice zgodnie vA
ponizsza tabelg zawierajaca wykaz asortymentowo-ilosciowy.

Jednostka llos¢
Lp. | Nazwa produktu spozywczego miary | szacunkowa
1 2 3 4
Jaja kurze $wieze, klasa A, gat. |
1. . 1
wielkosé nim. L (duze 63-73g) | > 000

2. Nazwaikody CPV odpowiadajace przedmiotowi zamdwienia:
03 14 2500 - 3 Jaja

3. Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 3 razy w tygodniu, poniedziatek - piatek, zawsze po ztozeniu
zamOwienia telefonicznie badz osobiscie u dostawcy.

4. Szczegdly, dotyczace iloSci dostaw jednostkowych, ustalane beda na podstawie jadtospiséw
tygodniowych, tworzonych na biezgco, wedtug potrzeb Zamawiajacego.

5. Termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 25 dni.
6. Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesigca
za miesigc poprzedni.
CZESC VIII- WYROBY GARMAZERYJNE

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup, dostawa i roztadunek wyrobédw garmazeryjnych dla Zespotu
Szkolno- Przedszkolnego w Dobrzykowicach, ul. Sukcesu 2, 55-002 Dobrzykowice zgodnie z ponizsza
tabela zawierajaca wykaz asortymentowo-ilo$ciowy.

Jednostka llos¢
Lp. | Nazwa produktu spozywczego miary |szacunkowa
1 2 3 4
1 Pierogi ruskie, recznie robione kg 450
(min. 25 % sera biatego)
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5 Pler.ogl Z miesem, recznie ke 150
robione

3 Pler.ogl z truskawkami, recznie ke 150
robione

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zamoéwienia:

158510 00 - 8 Produkty maczne
1531 00 00 - 4 Ziemniaki i produkty z ziemniakéw

Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 1-2 razy w miesigcu, poniedziatek - pigtek, zawsze po ztozeniu

zamdéwienia telefonicznie badz osobiscie u dostawcy.

Szczegoty, dotyczace ilosci dostaw jednostkowych, ustalane beda na podstawie jadlospisow

tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajgcego.

Termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 10 dni.

Produkty musza by¢ I klasy, pierwszego gatunku, zgodne z polskimi normami, opakowania musza by¢

czyste, bez uszkodzen.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesiaca

za miesigc poprzedni.
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