MTP.271.2.23.2021.EZ
Zalacznik do SWZ

WZOR UMOWY
UMOWA

Wdniu .o w Czernicy:
GMINA CZERNICA

z siedzibg przy ulicy Kolejowej 3, 55-003 Czernica, NIP 912-11-01-093, zwana dalej ,Zamawiajgcym”,

reprezentowana przez ...

........................................ , zwany dalej ,, Wykonawcq”,

zostaje zawarta umowa o nastepujacej tresci:

§1.

1. Na podstawie niniejszej umowy Wykonawca zobowigzuje sie do Swiadczenia ustuga cateringowa
polegajaca na przygotowaniu i dostarczaniu positkéw dla dzieci w Szkole Podstawowej w
Ratowicach przy ul. Wroctawskiej 36.

2. Przedmiot umowy obejmuje ustuge cateringowa na ktéry sktada sie:

1) obiad jednodaniowy (drugie danie z suré6wka) z kompotem/napojem dla uczniow w wieku 7 -
14 lat,

2) calodzienne wyzywienie dla dzieci z oddzialéw przedszkolnych w wieku 3 - 6 lat.

3. Szacowana ilo$¢ positkow:

1) obiady jednodaniowe (drugie danie z suréwka) - 80 szt. dziennie.

2) catodzienne wyzywienie 75 szt. dziennie.

4. Szczegotowe warunki wykonania zamoéwienia:

1) Laczna szacunkowa liczba dni, w ktérych beda wydawane positki: 178 dni - obiady, 230 dni -
catodzienne wyzywienie

2) Laczna szacunkowa ilo$¢ positkow w okresie trwania umowy:

a) obiady jednodaniowe- 14 240 szt.

b) catodzienne wyzywienie - 17 250 szt.

5. Wykonawca bedzie dostarczat obiady do Szkoty Podstawowej w Ratowicach przy ul. Wroctawskiej 36
do sali - jadalni szkolnej, natomiast catodzienne wyzywienie w podziale na 2 cze$ci 25 szt. na ul
Wroctawska 36, a 50 szt. na ul. Wroctawska 111 w Ratowicach.

6. Liczba dzieci i ilo$¢ positkow sg liczbami szacunkowymi i jako takie nie mogg stanowi¢ podstawy do
wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen co do ilo$ci faktycznie zamoéwionych przez
Zamawiajacego w toku realizacji umowy w sprawie niniejszego zaméwienia publicznego.

7. Dzienna ilo$¢ positkéw bedzie sie zmienia¢ w zalezno$ci od frekwencji dzieci.
8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia przedmiotu umowy w zakresie iloSciowym, w

przypadku gdy z powoddw ekonomicznych, biezacych potrzeb lub innych nie bedzie lezato to w interesie



Zamawiajgcego. W zwigzku z ograniczeniem przez Zamawiajacego przedmiotu zaméwienia Wykonawcy
nie beda przystugiwaly zadne roszczenia w stosunku do Zamawiajacego. Zastrzega sie mozliwos¢
zwiekszenia lub zmniejszenia ilo$ci dostarczanych positkéw danego dnia wedtug potrzeb Zamawiajacego,
w zalezno$ci od frekwencji dzieci. O liczbie danego rodzaju positku w danym dniu Wykonawca bedzie
informowany na biezaco telefonicznie: do godz. 09:30 danego dnia dostawy. W oparciu o uzyskane

informacje Wykonawca dostarcza¢ bedzie okres$long liczbe positkéw.

9. Zaoferowana przez Wykonawce cena za przedmiot umowy pomimo zwiekszenia lub zmniejszenia ilo$ci

nie moze ulec zmianie przez caty okres realizacji zamdéwienia.

10. W przypadku odwotania zaje¢ szkolnych wobec okolicznosci zwigzanych z COVID-19 lub inng silg
wyzsz3a, zamawiajagcemu przystuguje rezygnacja z ustugi w okreSlonym przedziale czasu, wowczas
wynagrodzenie bedzie pomniejszone o stawke dzienng wyzywienia pomnozong o ilo$§¢ nie wydanych
sztuk positkéw zaplanowanych danego dnia w danym przedziale czasu.

11. W przypadku nie wykonania ustugi zgodnie z przyjetym harmonogramem Wykonawca pomniejszy
wynagrodzenie o stawke dzienng wyzywienia pomnozong o ilo$¢ sztuk positkow zaplanowanych danego
dnia.

12. W zakresie realizacji dostawy positkéw wspéipraca z Wykonawca bedzie sie zajmowatl dyrektor
placowki o§wiatowej lub osoba upowazniona.

13. Positki dostarczane beda w pojemnikach wraz z naczyn jednorazowymi codziennie od poniedziatku do
piatku, z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy i innych dni wolnych od zaje¢ edukacyjnych, w
godzinach ustalonych przez Zamawiajacego, $niadanie - 8:00 - 8:30, obiad i podwieczorek pomiedzy
godz. - 11:30 -12:30. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany przedzialéw czasowych dostawy

positkow w trakcie trwania umowy.

14. Wykonawca dostarczal bedzie Zamawiajacemu dekadowy jadlospis w formie pisemnej do
zatwierdzenia najpézniej na 5 dni przed okresem jego obowigzywania. Jadlospis wraz z podaniem
gramatury i kaloryczno$ci sktadnikéw wchodzacych w sktad positku winien by¢ sporzadzany przez
dietetyka i poswiadczony jego imienng pieczatka. Dietetykiem ze strony Wykonawcy jest osoba, ktéra
ukonczyta policealng szkote Srednig i uzyskata dyplom dietetyka lub osoba, ktéra ukonczyta szkote
wyzsza na kierunku lub w specjalnosci dietetyka realizujaca w programie nauczania co najmniej tresci
ksztatcenia oraz liczbe godzin objete podstawa programowg ksztalcenia w zawodzie dietetyk i uzyskata
tytut licencjata lub magistra. Na kazde zadanie Dyrektora placéwki, Wykonawca winien przedstawic
stosowne dokumenty, poswiadczajace, iz osoba wskazana pod jadtospisem jako dietetyk posiada ww.
uprawnienia. Wszelkie zmiany sugerowane przez Zamawiajgcego w jadlospisie beda wigzace dla
Wykonawcy. Wykonawca bez zgody Zamawiajacego nie moze zmieniaé¢ zatwierdzonego jadtospisu w

trakcie realizacji przedmiotu umowy.

15. Jadtospis powinien uwzglednia¢ produkty z kazdej grupy, by¢ urozmaicony, zbilansowany,
réznorodny, smaczny i dostosowany do pory roku i $wigt. Wykonawca bedzie przygotowywat positki
zgodnie z zasadami okresSlonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenistwie zywnosci i
zywienia (tj. Dz.U. z 2019 r. poz. 1252) {acznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy. Positki muszg

by¢ dostosowane do wymogéw Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie



grup $rodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oSwiaty oraz wymagan, jakie muszg spelnia¢ Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154). Bezwzglednie nalezy
przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i

Zywno$ci. Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zZywienia dzieci i mtodziezy.
16. Zamawiajgacy zastrzega, ze positki musza spelnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:

1) obiad jednodaniowy (drugie danie z suréwka) z kompotem/napojem dla uczniéow w wieku 7 -

14 lat:

a) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcoéw wysokiej jakosci, Swiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, bez substancji dodatkowych, konserwujacych, zageszczajacych,
barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych, sporzadzane z naturalnych sktadnikéw bez uzycia
koncentratéw spozywczych, z wytaczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikow,

b) w jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone, przy
czym nie wiecej niz jedna porcja potrawy smazonej w ciggu tygodnia szkolnego od poniedziatku do
piatku,

c) do przygotowania positku nalezy zastosowac:

- produkty zbozowe lub ziemniaki,

- warzywa i owoce, surowe lub przetworzone, bez dodatkéw cukréw i substancji stodzacych, a w

przypadku przetworzonych - o niskiej zawartosci sodu/soli,

- mieso, ryby, jaja i nasiona roslin - jedna lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii srodkdéw spozywczych
kazdego dnia, a porcje ryby co najmniej raz w tygodniu,

- tluszcze spozywcze - oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane lub ich mieszanki, a
do smazenia olej roslinny rafinowany o zawarto$ci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i
zawartos$ci kwaséw wielonienasyconych ponizej 40%,

- s6l o obnizonej zawartosci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, ze dzienne spozycie soli powinno
wynosi¢ nie wiecej niz 5g,

- ziota lub przyprawy swieze i suszone bez dodatku solj,

d) napoje - wytgcznie kompoty owocowe lub soki owocowe, bez dodatku cukréw i substancji stodzacych,

€) wazna jest estetyka potraw i positkow.

f) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci z uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarnych, z wykluczeniem
potproduktéw i zgodnie z wymogami Panstwowego Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP
oraz innych obowiazujacych w tym zakresie aktéw prawnych. Wykonawca bedzie przygotowywat i
dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw
produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

g) Nie zezwala sie na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktéw:
- konserw,

przypraw typu Vegeta,

kostek rosotowych,



ttuszczéw utwardzonych tj. margaryn, masto - umiarkowanie,

produktéw z glutaminianem sodu i innych chemicznych srodkéw smakowych,
produktéw z syropem glukozowo - fruktozowym,

paréowek,

produktéw mastopodobnych i seropodobnych,

miesa odkostnionego mechanicznie (MMO),

wedlin z dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowanej,
positkéw sporzadzanych na bazie p6tproduktow,

positkéw na bazie Fast Food,

mrozonych potraw,

napojow z proszku lub na bazie suszu,

produktéw spozywczych przetworzonych technologicznie z duza iloscig Srodkéw chemicznych.

h) Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych
i dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci
probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek. i) Zgodnie z
wymogami Panistwowej Inspekcji Sanitarnej, positek w formie cateringu musi zosta¢ wydany w czasie 4
godzin od momentu jego sporzadzenia (wyprodukowania). Temperatura positkow GHP/GMP powinna
wynosi¢ odpowiednio:,

gorgce drugie dania: +63°C,

potrawy serwowane na zimno: +4°C.

j) Sktadniki poszczegdlnych positkéw powinny by¢ utozone w pojemnikach konfekcjonowanych na
poszczegoélne grupy dzieci w sposob oddzielny umozliwiajacy ich rozréznienie (z wyjatkiem positkow,

ktére wymagajq zmieszania sktadnikéw zgodnie ze sztuka kulinarng).

k)Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w zaoferowanej cenie wszelkie koszty zwigzane z
przedmiotem zamdwienia: koszty osprzetu (termosy, pojemniki itd.), koszty transportu i wniesienia,
koszty przygotowania positkéw we wiasnym lokalu przez osoby posiadajace odpowiednie kwalifikacje i

przeszkolone w przyrzadzaniu positkéw jako$ciowych.

1) Positki powinny by¢ dostarczane do placowki o§wiatowej srodkiem transportu Wykonawcy
dopuszczonym decyzja wiasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkéw dla potrzeb
zbiorowego zywienia dzieci, w specjalistycznych termosach, gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej
temperatury oraz jakoSci przewozonych potraw.

m) Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia statego przedstawiciela odpowiedzialnego za kontakt z

Zamawiajgcym.

n) Personel Wykonawcy powinien posiadac¢ biezace przeszkolenie z zakresu BHP, a takze aktualne
orzeczenie lekarskie dla cel6w sanitarno-epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania
prac, przy wykonywaniu ktorych istnieje mozliwo$¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby. Wykonawca
odpowiada prawnie za zywienie dzieci przed Panstwowym Inspektorem Sanitarnym. Wykonawca posiada

pelna odpowiedzialnos¢ cywilng, administracyjng i karna za jakos¢ dostarczanych positkow oraz skutki



wynikajgce z zaniedban przy ich przygotowaniu i transporcie, mogace mie¢ negatywny wptyw na zdrowie

zywionych dzieci.

0) Obiad powinien dostarczy¢ ok. 30% energii catodzienne;.
p) Positki muszg spetnia¢ nastepujace warunki ilosciowe oraz jadtospis powinien zawierac:
- Drugie danie - gramatura od 400 do 500 g i kalorycznos¢ 650 -700 kcal z tym, ze:
* Przy positkach miesnych - od 120 do 150 g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z
kurczaka, indyka, szynka b/k), kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wotowe, gulasz,
= positki bezmiesne - maczne - 400 g: pierogi, nalesniki, kluski np. na parze, kopytka, ryba (filet) -
ok. 200 g, suréwka - ok. 100 g, ziemniaki lub zamiennik (kasza, ryz, makaron) - ok. 200 g,
= kompot z owocéw (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe), soki owocowe, malina,
truskawka, kiwi, porzeczka, wisnia - 200 ml bez dodatku cukru.
= Kaloryczno$¢ drugiego dania w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosié¢ ok. 650 -700 kcal.
Kalkulacja cenowa winna obejmowa¢ swoim zakresem dwa dania miesne, dwa dania p6tmiesne,
jedno danie jarskie badz rybne w ciggu tygodnia.
r) Zamawiajacy bedzie wymagat od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego zamoéwienia zapewnit
positki dla dzieci specjalnej diety (bezglutenowej, ze skazg biatkows, z alergia pokarmowg lub innymi
schorzeniami pokarmowymi). Dzieci uczulone na produkty mleczne beda otrzymywaty zupe bez
$mietany. Dzieci uczulone na inne pokarmy beda musiaty mie¢ przygotowane positki alternatywne.
Przygotowanie positkdw dla dzieci specjalnej diety wykonywane jest w ramach realizacji przedmiotu
zamoéwienia i po zaoferowanej cenie w ofercie dla poszczegélnych rodzajow positkdw w ramach

standardowej ceny obiadu.

s) W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Zamawiajacy moze zobowigza¢ Wykonawce w ramach
Srodkéw przeznaczonych na wyzywienie do przygotowania tzw. ,suchego prowiantu”. Zamawiajacy
poinformuje Wykonawce o planowanej wycieczce telefonicznie lub osobiscie z 2 dniowym

wyprzedzeniem.

2) calodzienne wyzywienie dla dzieci z oddzialéw przedszkolnych w wieku 3 - 6 lat.

a) Positki dostarczane beda codziennie od poniedziatku do piatku, z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od

pracy i innych dni wolnych od zaje¢ edukacyjnych, w godzinach ustalonych przez Zamawiajacego:
- Sniadanie - od 8:00-08:30,

- Obiad - 11:00-11:30,

- Podwieczorek - 11:00 - 11:30,

podzielone na kazda grupe z uwzglednieniem iloSci dzieci podanych przez Zamawiajgcego. Zamawiajacy

zastrzega sobie prawo zmiany przedziatéw czasowych dostawy positkéw w trakcie trwania umowy.



b) Wykonawca dostarczat bedzie Zamawiajacemu dekadowy jadlospis w formie pisemnej do
zatwierdzenia najpdzniej na 5 dni przed okresem jego obowiazywania. Jadtospis wraz z podaniem
gramatury i kalorycznosci sktadnikéw wchodzacych w sktad positku winien by¢ sporzadzany przez
dietetyka i poSwiadczony jego imienng pieczatka. Dietetykiem ze strony Wykonawcy jest osoba, ktéra
ukonczyta policealng szkote Srednig i uzyskata dyplom dietetyka lub osoba, ktéra ukoniczyta szkote
wyzsza na kierunku lub w specjalnosci dietetyka realizujacag w programie nauczania co najmniej tresci
ksztatcenia oraz liczbe godzin objete podstawg programowa ksztatcenia w zawodzie dietetyk i uzyskata
tytut licencjata lub magistra. Na kazde zadanie Dyrektora placéwki, Wykonawca winien przedstawic
stosowne dokumenty, po§wiadczajace, iz osoba wskazana pod jadlospisem jako dietetyk posiada ww.
uprawnienia. Wszelkie zmiany sugerowane przez Zamawiajacego w jadtospisie beda wigzace dla
Wykonawcy. Wykonawca bez zgody Zamawiajgcego nie moze zmienia¢ zatwierdzonego jadtospisu w

trakcie realizacji przedmiotu umowy.

c) Jadtospis powinien uwzglednia¢ produkty z kazdej grupy, by¢ urozmaicony, zbilansowany, réznorodny,
smaczny i dostosowany do pory roku i §wigt. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z
zasadami okre$lonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywno$ci i Zzywienia (t.j.
Dz.U.z 2017 r. poz. 149 ze zm.) tgcznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy. Positki muszg by¢
dostosowane do wymogoéw Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup
$rodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oSwiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U.z 2016 r. poz. 1154). Bezwzglednie nalezy
przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i

Zywno$ci. Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.
d) Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

- potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcéw wysokiej jakosci, Swiezych, naturalnych,
mato przetworzonych, bez substancji dodatkowych, konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych lub
sztucznie aromatyzowanych, sporzadzane z naturalnych sktadnikéw bez uzycia koncentratéw

spozywczych, z wytaczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikéw,

- w jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone, przy

czym nie wiecej niz jedna porcja potrawy smazonej w ciggu tygodnia szkolnego od poniedziatku do piatku,
- do przygotowania positkéw nalezy zastosowac:
] produkty zbozowe lub ziemniaki,

. warzywa i owoce, surowe lub przetworzone, bez dodatkéw cukréw i substancji stodzacych, a

w przypadku przetworzonych - o niskiej zawartosci sodu/soli,

] mieso, ryby, jaja i nasiona roslin - jedna lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii srodkow

spozywczych kazdego dnia, a porcje ryby co najmniej raz w tygodniu,



] ttuszcze spozywcze - oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane lub ich
mieszanki, a do smazenia olej roslinny rafinowany o zawarto$ci kwaséw jednonienasyconych

powyzej 50% i zawarto$ci kwaséw wielonienasyconych ponizej 40%,

] s6l o obnizonej zawartos$ci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, Ze dzienne spozycie

soli powinno wynosi¢ nie wiecej niz 5g,

] ziota lub przyprawy swieze i suszone bez dodatku soli,

" zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-miesnym (mieso wotowe),

] napoje - wylacznie kompoty owocowe lub soki owocowe, bez dodatku cukréw i substancji
stodzacych,

-wazna jest estetyka potraw i positkow.

e) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci z uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarnych, z wykluczeniem
potproduktoéw i zgodnie z wymogami Panstwowego Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz
innych obowigzujacych w tym zakresie aktéw prawnych. Wykonawca bedzie przygotowywat i j
hdostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw

produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.
f) Nie zezwala sie na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktéow:

konserw,

przypraw typu Vegeta,

kostek rosotowych,

ttuszczéw utwardzonych tj. margaryn, masto - umiarkowanie,

produktéw z glutaminianem sodu i innych chemicznych srodkéw smakowych,
produktéw z syropem glukozowo - fruktozowym,

paréowek,

produktéw mastopodobnych i seropodobnych,

miesa odkostnionego mechanicznie (MMO),

wedlin z dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowanej,
positkéw sporzadzanych na bazie p6tproduktow,

positkéw na bazie Fast Food,

mrozonych potraw,

napojow z proszku lub na bazie suszu,

produktéw spozywczych przetworzonych technologicznie z duzg iloscig Srodkéw chemicznych.

g) Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i
dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci

probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych préobek.



h) Zgodnie z wymogami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, positek w formie cateringu musi zosta¢ wydany
w czasie 4 godzin od momentu jego sporzadzenia (wyprodukowania). Temperatura positkéw GHP/GMP

powinna wynosi¢ odpowiednio:

- gorace zupy: +75°C,

- gorace drugie dania: +63°C,

- potrawy serwowane na zimno: +4°C.

i) Sktadniki poszczegdlnych positkéw powinny by¢ utozone w pojemnikach konfekcjonowanych na
poszczegoblne grupy dzieci w sposob oddzielny umozliwiajacy ich rozréznienie (z wyjatkiem positkow,

ktére wymagaja zmieszania sktadnikow zgodnie ze sztuka kulinarng).

j) Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w zaoferowanej cenie wszelkie koszty zwigzane z
przedmiotem zamodwienia: koszty osprzetu (termosy, pojemniki itd.), koszty transportu i wniesienia,
koszty przygotowania positkéw we wiasnym lokalu przez osoby posiadajace odpowiednie kwalifikacje i

przeszkolone w przyrzadzaniu positkéw jakosciowych.

k) Positki powinny by¢ dostarczane do placowki o§wiatowej sSrodkiem transportu Wykonawcy
dopuszczonym decyzja wtasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkéw dla potrzeb
zbiorowego zywienia dzieci, w specjalistycznych termosach, gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej

temperatury oraz jakoSci przewozonych potraw.

1) Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia statego przedstawiciela odpowiedzialnego za kontakt z

Zamawiajgcym.

1) Personel Wykonawcy powinien posiada¢ biezgce przeszkolenie z zakresu BHP, a takze aktualne
orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno-epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania
prac, przy wykonywaniu ktérych istnieje mozliwo$¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby. Wykonawca
odpowiada prawnie za zZywienie dzieci przed Pannstwowym Inspektorem Sanitarnym. Wykonawca posiada
pelna odpowiedzialno$¢ cywilng, administracyjng i karna za jako$¢ dostarczanych positkéw oraz skutki
wynikajgce z zaniedban przy ich przygotowaniu i transporcie, mogace mie¢ negatywny wptyw na zdrowie

zywionych dzieci.

m) Positki powinny dostarczy¢ ok. 75% energii catodziennej racji pokarmowej:

- $niadanie powinno dostarczy¢ ok. 25% energii calodziennej,

- obiad powinien dostarczy¢ ok. 30% energii catodziennej,

- podwieczorek powinien dostarczy¢ ok. 20% energii catodzienne;j.

n) Positki musza spetnia¢ nastepujace warunki iloSciowe oraz jadtospis powinien zawierac:

-$niadanie



-obiad

pojemnos$¢ - 300ml zupy lub mlecznego napoju,
gramatura 150g kanapka lub butka z dodatkami,
kaloryczno$¢ 400kcal,

rézne zupy mleczne - 300ml (ptatki kukurydziane, ryzowe, suchary, biszkopty, kasza manna)
lub kanapki - 150g w zaleznosci od rodzaju obiadu z jajkiem, serem biatym, z6ttym, wedling

(wysokiej jakosci), szynka, kietbasg, kietbaski na goraco, zielenina,
kanapki - pieczywo razowe, wieloziarniste, pszenne,

herbata owocowa, herbata zwykta z cytryng - 200ml (stodzone miodem).

Zupa - pojemnos$¢ 300ml i kalorycznos$¢ 150kcal- zupa: pomidorowa, jarzynowa, ogérkowa,
zurek, krupnik nalezy przygotowac¢ na wywarach jarskich (warzywnych) lub miesnych z
dodatkiem gtéwnego sktadnika. Zupy na wywarach z ko$ci w ograniczonych ilosciach.
Podprawianie zup niskotluszczowg $mietang lub mlekiem albo mastem, bez zaprawiania maka

lub zasmazka,

Drugie danie - gramatura co najmniej 350g i kaloryczno$¢ 400kcal -Kalorycznos$¢ obiadu w
przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok. 550kcal. Kalkulacja cenowa winna obejmowacé
swoim zakresem dwa dania miesne, dwa dania p6tmiesne, jedno danie jarskie badz rybne w ciggu

tygodnia.

v positki miesne — 100g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka, indyka,
szynka b/Kk), kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wotowe, gulasz;

v positki bez miesne - maczne - 300g: pierogi, nale$niki, kluski na parze, kopytka - ryba
(filet) - 100g, suréwka - 100g, ziemniaki lub zamiennik (kasza, ryz, makaron) - 150g,

v kompot z owocdédw (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe), soki owocowe,

malina, truskawka, kiwi, porzeczka, wisnia - 200ml bez dodatku cukru.

Podwieczorek ciasto wtasnego wypieku, kanapki z wysokiej jakosci wedling, jajkiem, serem

biatym, z6ttym, ryba i ,zielening”, butka maslana z miodem, dZzemem, kakao, chatka z miodem,
dzemenm, kisiel, jogurty i desery owocowe, serek wiejski, pieczywo razowe, wieloziarniste i

pszenne, owoce.
pojemnos$¢ - 200ml mlecznego napoju lub herbaty z cytryna;
gramatura 150g kanapka lub butka z dodatkami;

kaloryczno$¢ 325kcal



0) Zamawiajgcy bedzie wymagat od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego zaméwienia zapewnit
positki dla dzieci specjalnej diety (bezglutenowej, ze skaza biatkows, z alergia pokarmowg lub innymi
schorzeniami pokarmowymi). Dzieci uczulone na produkty mleczne beda otrzymywaty zupe bez
$mietany. Produkty nabiatowe zastepowane bedg innymi produktami np. mleko - herbatg, ser - wedling.
Dzieci uczulone na inne pokarmy beda musiaty mie¢ przygotowane positki alternatywne. Przygotowanie
positkéw dla dzieci specjalnej diety wykonywane jest w ramach realizacji przedmiotu zamdéwienia i po
zaoferowanej cenie w ofercie dla poszczegdlnych rodzajow positkéw w ramach standardowej ceny

$niadania, obiadu i podwieczorku.

p) W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Wykonawca zobowigzuje sie¢ w ramach srodkow
przeznaczonych na wyzywienie do przygotowania tzw. ,suchego prowiantu”. Zamawiajacy poinformuje

Wykonawce o planowanej wycieczce telefonicznie lub osobiscie z 2 dniowym wyprzedzeniem.

r) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce

przepiséw dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.

s) Wykonawca zapewni nalezyty wyglad estetyczny serwowanych positkéw oraz zadba o smak

podawanych potraw.

17. Zamawiajacy upowaznia wskazane przez niego osoby, o ktérych mowa w § 9, do oceny stanu,
Swiezosci i jako$ci dostarczanych positkow, a w przypadku, gdy dostarczone positki nie spetniajag
warunkow okreslonych w umowie, do zobowigzania Wykonawcy do wymiany dostarczonych potraw w

terminie do 1 godziny.

18. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce
przepiséw dotyczacych technologii produkcji i jako$ci wykonywanych ustug;

19. Wykonawca zapewni nalezyty wyglad estetyczny serwowanych positkdw oraz zadba o smak
podawanych potraw;

20. Sktadniki poszczegélnych positkéw powinny by¢ utozone na naczyniach oddzielnie w sposéb
umozliwiajgcy ich rozrdéznienie. Zapis nie dotyczy positkéw, ktére wymagaja zmieszania sktadnikéow
zgodnie ze sztuka kulinarng (np. gulaszu, zupy);

21.Zamawiajgcy upowaznia wskazane przez niego osoby, o ktérych mowa w § 9, do oceny stanu, $wiezosci
i jakosci dostarczanych positkéw, a w przypadku, gdy dostarczone positki nie spetniajg warunkéw
okre$lonych w umowie, do =zobowigzania Wykonawcy do wymiany dostarczonych potraw
w terminie do 1 godziny.

§2.

1. Umowe zawiera sie na okres od 01.09.2021 r do 31.08.2022 r. z tym, Ze Zamawiajacy przewiduje
przerwe wakacyjna w miesigcu sierpniu dla wyzywienia calodziennego oraz zZywienie dla obiadéw
jednodaniowych do 24.06.2022 r.

2. Posiltki dostarczane beda codziennie od poniedziatku do piatku, z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od
pracy i innych dni wolnych od zaje¢ edukacyjnych. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji
dnia pracy placéwki oswiatowej dostawa positkéw odbedzie sie w innych godzinach - po wcze$niejszym
uzgodnieniu z Wykonawca.



§3.
1. Strony umowy ustalajg miesieczny tryb rozliczen z tytutu realizacji niniejszej umowy w oparciu
o ceny jednostkowe positkow:

1) obiad jednodaniowy, w cenie jednostkowej: .....ccciiinennn zt  brutto (stownie:
........................................ );

2) calodzienne wyzywienie, w cenie jednostkowej: ... zt brutto (stownie:
........................................ )

2. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamoéwienia w zakresie ilo$ciowym,
w przypadku gdy z powodéw epidemiologicznych, ekonomicznych biezacych potrzeb lub innych nie
bedzie lezato to w interesie Zamawiajgcego. W zwigzku z ograniczeniem przez Zamawiajacego przedmiotu
zamdéwienia Wykonawcy nie beda przystugiwaty zadne roszczenia w stosunku do Zamawiajacego.

3. Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okre$lane na podstawie ilo$ciowego rozliczenia rzeczywiscie
wydanych positkow w oparciu o cene jednostkowg zadeklarowang w ofercie Wykonawcy.

4. Wykonawca zobowigzany jest prowadzi¢ Ewidencje dostarczanych positkéw (Zatacznik nr 1 do
niniejszej umowy) i przektada¢ jg do podpisu dyrektorowi placéwki oswiatowej lub osoby upowaznionej
w kazdym dniu dostawy. Ewidencja stanowi potwierdzenie daty, godziny oraz iloSci positkow.

5. Faktury beda wystawiane do 7 dnia kazdego miesigca nastepujacego po miesigcu, w ktéorym wydawane
byly positki na podstawie sporzadzanej przez Wykonawce ewidencji positkbw w danym miesigcu,
potwierdzonego przez uprawnionego pracownika Zamawiajgcego i opiewac¢ beda na kwote stanowigca
iloczyn wydanych positkdw i ceny jednostkowe;j.

6. Zaptata wynagrodzenia nastepowac bedzie przelewem na konto bankowe Wykonawcy wskazane na
fakturze, w terminie ....... dni od daty dostarczenia poprawnie sporzadzonej faktury do siedziby
Zamawiajacego.

7. Faktura VAT wystawiona bedzie na Zamawiajacego jako Nabywce oraz Ptatnika Szkote Podstawowej w
Ratowicach, ul. Wroctawska 36, Ratowice, 55-003 Czernica, NIP: ............ , REGON: ......ccvne wraz z faktura
nalezy przedtozy¢ potwierdzenia zaptaty catosci naleznosci Podwykonawcom.

8. Zaptata wynagrodzenia bedzie nastepowac¢ przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany na
wystawionej fakturze, w terminie .......... dni od daty jej otrzymania przez Zamawiajacego do obcigzenia
jego rachunku na rzecz rachunku Wykonawcy.

9. Laczna warto$¢ wynagrodzenia Wykonawcy za caty okres obowigzywania umowy nie przekroczy kwoty
................................. zt. brutto (stownie: .......ccccviiiiinicnc e ).

10. Wykonawca zobowigzuje sie do wskazania na wystawianej fakturze numer rachunku bankowego, na
ktéory ma wptyna¢ nalezno$¢, zgodnego z numerem rachunku wskazanym w Wykazie podmiotéw
zarejestrowanych jako podatnicy VAT, niezarejestrowanych oraz wykreslonych i przywréconych do
rejestru VAT prowadzonym przez Szefa KAS, zgodnie z art. 96b ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku
od towaréw i ustug. W przypadku zmiany rachunku bankowego Wykonawca kazdorazowo zobowigzuje
sie do poinformowanie Gminy o tej zmianie.

11. Rozliczenie ptatnosci wynikajgcej z umowy dokonane bedzie za posrednictwem metody podzielonej
ptatnosci.

§ 4.
1. Wykonawca powierza Podwykonawcom wykonanie nastepujacego zakresu dostawy przewidzianej
10033 T0) 0 PSP SUS USROS
2. W realizacji dostawy bedzie brat udzial Podwykonawca ... (nazwa firmy
Podwykonawcy).

3. Wykonawca jest zobowigzany do przediozenia Zamawiajgcemu kopii poswiadczonej za zgodnos$¢
z oryginatem zawartej umowy o podwykonawstwo w terminie 7 dni od dnia jej zawarcia.



4. W przypadku nieprzedtozenia kopii umowy o podwykonawstwo w wymaganym terminie Wykonawca
zaptaci 500 zt kary umownej za Kkazdy dzien opdznienia w przedtozeniu Kkopii umowy
0 podwykonawstwo.

5. Zamawiajgcemu przystuguje prawo zadania od Wykonawcy zmiany Podwykonawcy, jezeli ten realizuje
dostawe w spos6b wadliwy, niezgodny z umowa lub przepisami prawa.

6. W przypadku powierzenia dostawy w okre§lonym zakresie Podwykonawcom, Wykonawca za ich
dziatania i zaniechania odpowiada tak jak za wtasne dziatania i zaniechania.

7. Podstawa do uregulowania przez Zamawiajgcego ptatnosci faktury wystawionej przez Wykonawce jest
przedstawienie przez Wykonawce dowodu zaptaty Podwykonawcy lub dalszemu Podwykonawcy catosci
naleznego im wynagrodzenia za wykonang dostawe. Dotyczy to odpowiednio dowoddw zaptaty wobec
dalszych Podwykonawcow.

8. Zamawiajacy dokona bezposredniej zaptaty wynagrodzenia przystugujacego Podwykonawcom
w przypadku, gdy Wykonawca uchyli sie od obowigzku zaptaty wynagrodzenia Podwykonawcom

9. Jako wuchylenie sie od obowigzku zaptaty przez Wykonawce wynagrodzenia naleznego
Podwykonawcom uznany bedzie brak przedlozenia w wymaganym terminie o$wiadczen
Podwykonawcow o dokonanej zaptacie wynagrodzenia lub brak przedtozenia dowodéw zaptaty

10. Kwota wynagrodzen wyptaconych przez Zamawiajgcego bezposrednio Podwykonawcom zostanie
potracona z wynagrodzenia przystugujacego Wykonawcy, na co Wykonawca wyraza zgode.

§5.
1. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci przed Panstwowym Powiatowym Inspektorem
Sanitarnym.

2. W dniu podpisania umowy Wykonawca zobowigzany jest do przedtozenia polisy lub innego dokumentu
ubezpieczenia  potwierdzajacego, Ze jest ubezpieczony od odpowiedzialno$ci cywilnej
w zakresie prowadzonej dziatalno$ci obejmujacej miedzy innymi zdarzenia losowe i zatrucia pokarmowe,
na kwote nie nizsza niz 80.000,00 zi. Wykonawca zobowigzany jest do posiadania przedmiotowego
ubezpieczenia przez caty okres umowy.

§ 6.
1. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dochodzenia od Wykonawcy kary umownej w wysokosci 10%
miesiecznego wynagrodzenia, w miesigcu, w ktérym doszto do naruszenia obowigzkéw umownych za
kazde stwierdzone przez Zamawiajacego niewykonanie lub nienalezyte wykonanie umowy, przez ktére
rozumie sie m.in.:
1) nieprzestrzeganie wymogdw sanitarno-epidemiologicznych,
2) nieprzestrzeganie ustawy o bezpieczenstwie zywno$ci i zywienia tacznie z przepisami
wykonawczymi do tej ustawy,
3) niedostosowania positkow do rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku
w sprawie grup Srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy,
w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane
w ramach zZywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U.
z 2016 r.poz. 1154),
4) nieprzestrzegania norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut
Zywienia i Zywnosci,
5) dostarczania positkdw z opdZnieniem,
6) z1a jako$¢ positkéw (przypalone, przesolone, zimne itp.),
7) dostarczanie positkéw w ilosci niezgodnej z zamdéwieniem,
8) nieprzestrzeganie wymogdéw okreslonych w § 1 ust. 2.
2. Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowna 10% wynagrodzenia, o ktérym mowa
w § 3 ust. 9, z tytulu wypowiedzenia umowy wskutek okolicznosci lezacych po stronie Wykonawcy,
w szczego6lnosci w przypadku, o ktérych mowaw § 7 ust. 11 2.

3. Wykonawca wyraza zgode na potracenie przez Zamawiajacego naliczonych kar umownych
z przystugujacego mu wynagrodzenia.

§7.



1. Zamawiajacy moze wypowiedzie¢ niniejsza umowe z zachowaniem 2 tygodniowego okresu
wypowiedzenia w przypadku, gdy Wykonawca, co najmniej trzykrotnie naruszy obowiazki umowne lub
pomimo pisemnego upomnienia Wykonawca w dalszym ciggu nie wykonuje lub nienalezycie wykonuje
zobowigzanie.

2. W przypadku razacego uchybienia w realizacji umowy, Zamawiajacy ma prawo wypowiedzie¢ umowe
ze skutkiem natychmiastowym, bez zachowania okresu wypowiedzenia.

3. Kazda ze Stron umowy moze rozwigzaé¢ niniejszag umowe z 1-miesiecznym okresem wypowiedzenia,
liczonym od konca miesigca, w ktérym zostat ztozony wniosek.

4. Wypowiedzenie powinno nastapi¢ w formie pisemnej pod rygorem niewaznoSci.
5. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

§8.
1. Zamawiajacy wymaga od Wykonawcy lub Podwykonawcy, na okres realizacji ustugi, zatrudnienia na
umowe o prace os6b wykonujgcych czynnosci zwigzane z przygotowaniem positkdw.

2. Termin i okres zatrudnienia:

1) zatrudnienie osoby wskazanej w ust. 1, przy realizacji zamdéwienia nastapi nie pdzniej niz
w terminie 3 dni roboczych od daty rozpoczecia realizacji zamdwienia i powinno trwa¢ do korica uptywu
terminu realizacji zamoéwienia;

2) w przypadku rozwigzania stosunku pracy przez osobe zatrudniong do wykonywania czynnosci, o
ktérych mowa w ust. 1 lub przez pracodawce, przed zakonczeniem tego okresu, Wykonawca lub
Podwykonawca zatrudni na to miejsce, takze na umowe o prace, inng osobe, ktéra bedzie mogta
wykonywac powierzone czynnosci.

3. W trakcie realizacji zamowienia Zamawiajgcy uprawniony jest do wykonywania czynnos$ci kontrolnych
wobec Wykonawcy lub Podwykonawcy odno$nie spetniania przez Wykonawce lub Podwykonawce
wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace osoby wykonujacej wskazane
w ust. 1 czynno$ci. Zamawiajgcy uprawniony jest w szczegoélnosci do:

1) Zadania o$wiadczenn i dokumentéw w zakresie potwierdzenia spetniania ww. wymogéw
i dokonywania ich oceny, w szczegélnosci zadania kopii umowy o prace,

2) zadania wyjasnien w przypadku watpliwo$ci w zakresie potwierdzenia spetniania ww. wymogoéw,
3) przeprowadzania kontroli na miejscu wykonywania §wiadczenia ustugi.

4. Nieztozenie przez Wykonawce lub Podwykonawce w wyznaczonym przez Zamawiajgcego terminie
zadanych przez Zamawiajacego dowodéw w celu potwierdzenia spetnienia przez Wykonawce lub
Podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace traktowane bedzie jako niespelnienie
przez  Wykonawce lub Podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie umowy
o prace osoby wykonujacej wskazane w ust. 1 czynnosci.

5. W przypadku uzasadnionych watpliwosci, co do przestrzegania prawa pracy przez Wykonawce lub
Podwykonawce, Zamawiajacy moze zwrdécié sie o przeprowadzenie kontroli przez Panstwowg Inspekcje
Pracy.

6. Z tytulu niespelnienia przez Wykonawce lub Podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie
umowy o prace osoby wykonujacej wskazane w ust. 1 czynnoSci Zamawiajgcy przewiduje sankcje
w postaci obowigzku zaptaty przez Wykonawce kary umownej w wysokosci 500 zt za kazdy stwierdzony
przypadek:

1) niespelnienia wymagan, o ktérych mowa w ust. 1,

2) niedostarczenia zagdanych dokumentéw, o ktérych mowa w ust. 3 pkt 11 2.

§09.



1. Kazda zmiana postanowien niniejszej umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem niewazno$ci.
Zmiany tresci umowy musza by¢ zgodne zart. 144 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo
zamo6wien publicznych.

2. Zamawiajgcy przewiduje zmiany zmniejszenia zapotrzebowania na asortyment, objetego niniejsza
umow3 co moze by¢ spowodowane w szczeg6lnos$ci zmiang diety/jadtospisu/frekwencji dzieci i tym
samym zmniejszenie proporcjonalnie wynagrodzenia, o ktérym mowa w § 3 ust. 9;

3. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zmiany postanowien  niniejszej umowy  takze
w przypadkach, gdy:
a) nastgpi zmiana powszechnie obowigzujacych przepis6w prawa w zakresie majagcym wptyw na
realizacje przedmiotu zaméwienia,
b) wynikna rozbiezno$ci lub niejasnosci w umowie, ktérych nie mozna usungé w inny sposéb a

zmiana bedzie umozliwia¢ usuniecie rozbieznos$ci i doprecyzowanie umowy w celu jednoznacznej
interpretacji jej zapisOw przez Strony.

§ 10.
Osoby upowaznione do kontaktu w sprawach realizacji umowy:
1) Ze strony Zamawiajgcego: («o eooereereereerenennerrenne nazwisko i imie, telefon, e-mail);
2) Ze strony WyKonawcy: (eo.eeeeeeeeneneneneenneneennns nazwisko i imie, telefon, e-mail).
§11.

1. Wszelkie spory wynikajgce z realizacji postanowien niniejszej umowy rozpatrywane beda przed
sadem powszechnym wtasciwym ze wzgledu na siedzibe Zamawiajacego.

2. W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowa zastosowanie maja przepisy ustawy z dnia
23 kwietnia 1964 I. - Kodeks cywilny oraz ustawa vA dnia
29 stycznia 2004 roku - Prawo zaméwien publicznych.

3. Umowe sporzadzono w 3 jednobrzmigcych egzemplarzach (2 dla Zamawiajacego, 1 dla Wykonawcy).

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:



Zatacznik nr 1 do umowy z dnia ..........

EWIDENCJA DOSTARCZONYCH POSILKOW - wzér

za okres od dnia ................ do dnia .......ccceereeuenes
Rodzaj Data Godzina Ilosé Warto$¢ brutto Podpis osoby Podpis osoby Uwagi*
positku dostarczenia dostarczenia positkéw dostarczonych positkéw dostarczajacej odbierajacej
positku positku
Razem:

*nalezy uwzglednia¢ uwagi dotyczace przede wszystkim:
- dostawy positkéw o niewtasciwej temperaturze,
- dostawy positkéw dotyczacych swiezosci, jako$ci estetyki i smaku,

- dostawy positkéw niezgodnej z jadtospisem.




