Ogloszenie nr 571978-N-2017 z dnia 2017-08-14 r.

Gmina Czernica: Przygotowanie i dostarczanie positkow dla dzieci, w podziale na 2 czg$ci
OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU - Ushugi
Zamieszczanie ogloszenia: Zamieszczanie obowigzkowe
Ogloszenie dotyczy: Zamowienia publicznego
Zamowienie dotyczy projektu lub programu wspoélfinansowanego ze Srodkow Unii
Europejskiej
Nie

Nazwa projektu lub programu

O zamowienie mogq ubiegaé si¢ wylgcznie zaklady pracy chronionej oraz wykonawcy,
ktorych dzialalnos¢, lub dzialalno$¢ ich wyodrebnionych organizacyjnie jednostek, ktore
beda realizowaly zamowienie, obejmuje spoleczng i zawodowa integracje oséb bedacych
czlonkami grup spolecznie marginalizowanych

Nie

Nalezy poda¢ minimalny procentowy wskaznik zatrudnienia osob nalezacych do jednej lub
wiecej kategorii, o ktorych mowa w art. 22 ust. 2 ustawy Pzp, nie mniejszy niz 30%, osob
zatrudnionych przez zaktady pracy chronionej lub wykonawcéw albo ich jednostki (w %)

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

Postepowanie przeprowadza centralny zamawiajacy

Nie

Postepowanie przeprowadza podmiot, ktéremu zamawiajacy powierzyl/powierzyli
przeprowadzenie postepowania

Nie

Informacje na temat podmiotu ktéoremu zamawiajacy powierzyl/powierzyli prowadzenie
postepowania:

Postepowanie jest przeprowadzane wspolnie przez zamawiajacych

Nie

Jezeli tak, nalezy wymieni¢ zamawiajacych, ktorzy wspdlnie przeprowadzaja postgpowanie
oraz podac adresy ich siedzib, krajowe numery identyfikacyjne oraz osoby do kontaktow wraz
z danymi do kontaktow:

Postepowanie jest przeprowadzane wspolnie z zamawiajacymi z innych panstw
cztonkowskich Unii Europejskiej

Nie

W przypadku przeprowadzania postepowania wspoélnie z zamawiajacymi z innych
panstw czlonkowskich Unii Europejskiej — majace zastosowanie krajowe prawo
zamoOwien publicznych:

Informacje dodatkowe:

I. 1) NAZWA 1 ADRES: Gmina Czernica, krajowy numer identyfikacyjny 931934986, ul.
ul. Kolejowa 3, 55-003 Czernica, woj. dolnos$laskie, panstwo Polska, tel. 71 726 57 00, e-
mail czernica@czernica.pl, faks 71 726 57 00.

Adres strony internetowej (URL): www.czernica.pl



Adres profilu nabywcy:

Adres strony internetowej pod ktorym mozna uzyska¢ dostep do narzedzi 1 urzadzen lub
formatow plikow, ktére nie sg ogolnie dostepne

I. 2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO: Administracja samorzagdowa

1.3) WSPOLNE UDZIELANIE ZAMOWIENIA (jezeli dotyczy):

Podziat obowigzkéw miedzy zamawiajagcymi w przypadku wspolnego przeprowadzania
postepowania, w tym w przypadku wspdlnego przeprowadzania postepowania z
zamawiajacymi z innych panstw cztonkowskich Unii Europejskiej (ktory z zamawiajacych
jest odpowiedzialny za przeprowadzenie postgpowania, czy 1 w jakim zakresie za
przeprowadzenie postepowania odpowiadajg pozostali zamawiajacy, czy zamowienie bedzie
udzielane przez kazdego z zamawiajacych indywidualnie, czy zamdwienie zostanie udzielone
W imieniu i na rzecz pozostatych zamawiajacych):

1.4) KOMUNIKACJA:

Nieograniczony, pelny i bezposredni dostep do dokumentéw z postegpowania mozna
uzyska¢ pod adresem (URL)

Tak

www.bip.czernica.pl

Adres strony internetowej, na ktorej zamieszczona bedzie specyfikacja istotnych
warunkéw zamowienia
Tak

www.bip.czernica.pl

Dostep do dokumentow z postepowania jest ograniczony - wiecej informacji mozna
uzyska¢ pod adresem
Nie

Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu nalezy przesyla¢:
Elektronicznie

Nie

adres

Dopuszczone jest przeslanie ofert lub wnioskow o dopuszczenie do udzialu w
postepowaniu w inny sposob:

Nie

Inny sposob:

Wymagane jest przestanie ofert lub wnioskow o dopuszczenie do udzialu w
postepowaniu w inny sposob:

Tak

Inny sposob:

Oferty pod rygorem niewaznosci nalezy ztozy¢ w formie pisemnej, zgodnie z zapisami SIWZ
Adres:

Urzad Gminy Czernica, ul. Kolejowa 3, 55-003 Czernica



Komunikacja elektroniczna wymaga korzystania z narzedzi i urzadzen lub formatow
plikow, ktore nie sa ogélnie dostepne

Nie

Nieograniczony, pelny, bezposredni 1 bezptatny dostep do tych narzedzi mozna uzyska¢ pod
adresem: (URL)

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zamowieniu przez zamawiajacego: Przygotowanie i dostarczanie
positkéw dla dzieci, w podziale na 2 cze¢$ci

Numer referencyjny: GKil.271.2.14.2017.KM

Przed wszczeciem postepowania o udzielenie zamowienia przeprowadzono dialog
techniczny

Nie

I1.2) Rodzaj zamowienia: Ustugi

I1.3) Informacja o mozliwosci skladania ofert cze¢sciowych

Zamoéwienie podzielone jest na czesci:

Tak

Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu mozna skladaé w
odniesieniu do:

wszystkich czesci

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do udzielenia lgcznie nastepujacych czesci lub grup
czesci:

Maksymalna liczba cze¢sci zamoéwienia, na ktore moze zosta¢ udzielone zamowienie
jednemu wykonawcy:

I1.4) Krétki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) a w przypadku
partnerstwa innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt,
ustuge lub roboty budowlane: ustuga cateringowa polegajaca na przygotowaniu i
dostarczaniu positkéw dla dzieci z oddzialow przedszkolnych znajdujacych si¢ przy Szkole
Podstawowej w Chrzastawie Wielkiej 1 Szkole Podstawowej w Ratowicach.

I1.5) Gléwny kod CPV: 55321000-6
Dodatkowe kody CPV:

Kod CPV
55520000-1
55322000-3
55524000-9

I1.6) Calkowita wartos¢ zamowienia (jezeli zamawiajgcy podaje informacje o wartosci
zamowienia):

Wartos¢ bez VAT:

Waluta:



(w przypadku umow ramowych lub dynamicznego systemu zakupow — szacunkowa catkowita
maksymalna wartos¢ w catym okresie obowigzywania umowy ramowej lub dynamicznego
systemu zakupow)

I1.7) Czy przewiduje si¢ udzielenie zamowien, o ktorych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 i 7
lub w art. 134 ust. 6 pkt 3 ustawy Pzp: Nie

Okreslenie przedmiotu, wielkosci lub zakresu oraz warunkow na jakich zostang udzielone
zamoOwienia, o ktorych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 lub w art. 134 ust. 6 pkt 3 ustawy Pzp:
I1.8) Okres, w ktorym realizowane bedzie zamowienie lub okres, na ktory zostala
zawarta umowa ramowa lub okres, na ktory zostal ustanowiony dynamiczny system
zakupow:

miesigcach: /ub dniach:

lub

data rozpoczecia: 2017-09-01 /ub zakonczenia: 2018-08-31

I1.9) Informacje dodatkowe:

SEKCJA III: INFORMACJE O CHARAKTERZE PRAWNYM, EKONOMICZNYM,
FINANSOWYM [ TECHNICZNYM

I11.1) WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

I11.1.1) Kompetencje lub uprawnienia do prowadzenia okreslonej dzialalnosci
zawodowej, o ile wynika to z odrebnych przepisow

Okreslenie warunkow: wpis Wykonawcy do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej
kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w zakresie produkcji positkow od surowca do
gotowej potrawy z mozliwoscig ich transportu w ramach ustug cateringowych w zakresie
produkcji positkow, ich transportu (§wiadczenia ustug cateringowych) na podstawie ustawy z
dnia 25.08.2006 roku o Bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (t.J. Dz.U. 22017 r. poz. 149 ze
zm.) - warunek obowigzuje dla wszystkich cze¢sci zamodéwienia.

Informacje dodatkowe

I11.1.2) Sytuacja finansowa lub ekonomiczna

Okres$lenie warunkow:

Informacje dodatkowe

I11.1.3) Zdolnos¢ techniczna lub zawodowa

Okreslenie warunkéw: w odniesieniu do Czesci 1 1 Czg$ci 2 — wykonanie lub wykonywanie w
okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie, co najmniej 1 ustugi polegajacej na przygotowaniu i
dostarczaniu positkow do przedszkola lub szkoty przez okres 1 roku szkolnego, przy czym
faczna warto$¢ ustugi w okresie trwania umowy powinna wynosi¢ co najmniej 50 000,00
zlotych brutto.

Zamawiajacy wymaga od wykonawcoOw wskazania w ofercie lub we wniosku o dopuszczenie
do udziatu w postgpowaniu imion i nazwisk 0sob wykonujacych czynnosci przy realizacji
zamoOwienia wraz z informacjg o kwalifikacjach zawodowych lub doswiadczeniu tych oséb:
Nie

Informacje dodatkowe:

I11.2) PODSTAWY WYKLUCZENIA

I11.2.1) Podstawy wykluczenia okreslone w art. 24 ust. 1 ustawy Pzp

I11.2.2) Zamawiajacy przewiduje wykluczenie wykonawcy na podstawie art. 24 ust. 5
ustawy Pzp Tak Zamawiajacy przewiduje nastepujace fakultatywne podstawy wykluczenia:
Tak (podstawa wykluczenia okre§lona w art. 24 ust. 5 pkt 1 ustawy Pzp)




I11.3) WYKAZ OSWIADCZEN SKEADANYCH PRZEZ WYKONAWCE W CELU
WSTEPNEGO POTWIERDZENIA, ZE NIE PODLEGA ON WYKLUCZENIU ORAZ
SPELNIA WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ SPELNIA KRYTERIA
SELEKCJI

Oswiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu oraz spelnianiu warunkow udzialu w
postepowaniu

Tak

Oswiadczenie o spelnianiu kryteriow selekcji

Nie

I11.4) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW , SKEADANYCH PRZEZ
WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W
CELU POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25
UST. 1 PKT 3 USTAWY PZP:

1) zaswiadczenie wlasciwego naczelnika urzedu skarbowego potwierdzajacego, ze
Wykonawca nie zalega z oplacaniem podatkéw, wystawionego nie wczesniej niz 3 miesigce
przed uptywem terminu sktadania ofert lub innego dokumentu potwierdzajacego, ze
Wykonawca zawart porozumienie z wlasciwym organem podatkowym w sprawie sptat tych
nalezno$ci wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami, w szczeg6lnosci uzyskat
przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub roztozenie na raty zalegtych ptatnosci lub
wstrzymanie w catosci wykonania decyzji wtasciwego organu; 2) za§wiadczenie wlasciwe;j
terenowej jednostki organizacyjnej Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych lub Kasy Rolniczego
Ubezpieczenia Spotecznego albo innego dokumentu potwierdzajacego, ze Wykonawca nie
zalega z oplacaniem sktadek na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne, wystawionego nie
wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu skladania ofert lub innego dokumentu
potwierdzajacego, ze Wykonawca zawarl porozumienie z wlasciwym organem w sprawie
sptat tych nalezno$ci wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami, w szczegdlnosci
uzyskat przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub roztozenie na raty zaleglych
platnosci lub wstrzymanie w calo$ci wykonania decyzji wtasciwego organu; 3) odpis z
wlasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji 1 informacji o dziatalnosci gospodarczej, jezeli
odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu potwierdzenia braku
podstaw wykluczenia na podstawie art. 24 ust. 5 pkt 1 ustawy Pzp; 4) o§wiadczenie
Wykonawcy o przynaleznos$ci albo braku przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowe;j
grupy kapitalowej, o ktorej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy Pzp. Wraz ze zlozeniem
oswiadczenia, Wykonawca moze przedstawi¢ dowody, ze powigzania z innym Wykonawcg
nie prowadza do zakldcenia konkurencji w postepowaniu o udzielenie zamowienia (Zatacznik
nr 4 do SIWZ).

I11.5) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW SKEADANYCH PRZEZ
WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W
CELU POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25
UST. 1 PKT 1 USTAWY PZP

I11.5.1) W ZAKRESIE SPELNIANIA WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU:
1) dokument potwierdzajacy wpis Wykonawcy do rejestru zaktadow podlegajacych
urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w zakresie produkcji positkéw od
surowca do gotowej potrawy z mozliwoscig ich transportu w ramach ustug cateringowych w



zakresie produkcji positkow, ich transportu ($wiadczenia ustug cateringowych) na podstawie
ustawy z dnia 25.08.2006 roku o Bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (t.j. Dz.U. z 2017 r.
poz. 149 ze zm.). 2) wykaz ustug wykonanych, a w przypadku §wiadczen okresowych lub
cigglych rowniez wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu sktadania
ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie, wraz z podaniem
ich wartosci, przedmiotu, dat wykonania i podmiotow, na rzecz ktorych ustugi zostaly
wykonane, oraz zataczeniem dowoddéw okreslajacych czy te ustugi zostaty wykonane lub sg
wykonywane nalezycie, przy czym dowodami, o ktorych mowa, sg referencje badz inne
dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktorego dostawy lub ustugi byty
wykonywane, a w przypadku §wiadczen okresowych lub cigglych s3 wykonywane, a jezeli z
uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze Wykonawca nie jest w stanie uzyskac
tych dokumentoéw - oswiadczenie Wykonawcy; w przypadku swiadczen okresowych lub
cigglych nadal wykonywanych referencje badz inne dokumenty potwierdzajace ich nalezyte
wykonywanie powinny by¢ wydane nie wczes$niej niz 3 miesigce przed uptywem terminu
sktadania ofert (Zatacznik nr 3 do SIWZ).

I11.5.2) W ZAKRESIE KRYTERIOW SELEKCJI:

111.6) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW SKEADANYCH PRZEZ
WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W
CELU POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25
UST. 1 PKT 2 USTAWY PZP

I11.7) INNE DOKUMENTY NIE WYMIENIONE W pkt II1.3) - I11.6)

SEKCJA IV: PROCEDURA

IV.1) OPIS

IV.1.1) Tryb udzielenia zamowienia: Przetarg nicograniczony

IV.1.2) Zamawiajacy zada wniesienia wadium:

Nie

Informacja na temat wadium

IV.1.3) Przewiduje si¢ udzielenie zaliczek na poczet wykonania zaméwienia:
Nie
Nalezy poda¢ informacje na temat udzielania zaliczek:

IV.1.4) Wymaga sie¢ zlozenia ofert w postaci katalogow elektronicznych lub dolgczenia
do ofert katalogow elektronicznych:

Nie

Dopuszcza si¢ ztozenie ofert w postaci katalogow elektronicznych lub dotaczenia do ofert
katalogdéw elektronicznych:

Nie

Informacje dodatkowe:

IV.1.5.) Wymaga si¢ zlozenia oferty wariantowej:

Nie

Dopuszcza si¢ ztozenie oferty wariantowe;j

Nie

Ztozenie oferty wariantowej dopuszcza si¢ tylko z jednoczesnym zlozeniem oferty



zasadniczej:
Nie

IV.1.6) Przewidywana liczba wykonawcow, ktorzy zostanga zaproszeni do udzialu w
postepowaniu

(przetarg ograniczony, negocjacje z ogtoszeniem, dialog konkurencyjny, partnerstwo
innowacyjne)

Liczba wykonawcow

Przewidywana minimalna liczba wykonawcow

Maksymalna liczba wykonawcow

Kryteria selekcji wykonawcow:

IV.1.7) Informacje na temat umowy ramowej lub dynamicznego systemu zakupow:
Umowa ramowa bedzie zawarta:

Czy przewiduje si¢ ograniczenie liczby uczestnikow umowy ramowej:
Przewidziana maksymalna liczba uczestnikéw umowy ramowe;j:
Informacje dodatkowe:

Zamoéwienie obejmuje ustanowienie dynamicznego systemu zakupow:

Adres strony internetowej, na ktorej beda zamieszczone dodatkowe informacje dotyczace
dynamicznego systemu zakupow:

Informacje dodatkowe:

W ramach umowy ramowej/dynamicznego systemu zakupow dopuszcza si¢ zlozenie ofert w
formie katalogéw elektronicznych:

Przewiduje si¢ pobranie ze zlozonych katalogdw elektronicznych informacji potrzebnych do
sporzadzenia ofert w ramach umowy ramowej/dynamicznego systemu zakupow:

IV.1.8) Aukcja elektroniczna

Przewidziane jest przeprowadzenie aukcji elektronicznej (przetarg nieograniczony,
przetarg ograniczony, negocjacje z ogtoszeniem) Nie

Nalezy poda¢ adres strony internetowej, na ktorej aukcja bedzie prowadzona:

Nalezy wskaza¢ elementy, ktorych wartosci beda przedmiotem aukcji elektronicznej:
Przewiduje si¢ ograniczenia co do przedstawionych wartosci, wynikajace z opisu
przedmiotu zamowienia:

Nalezy podac¢, ktore informacje zostang udostepnione wykonawcom w trakcie aukcji
elektronicznej oraz jaki bedzie termin ich udostepnienia:

Informacje dotyczace przebiegu aukcji elektronicznej:

Jaki jest przewidziany sposob postgpowania w toku aukcji elektronicznej 1 jakie beda
warunki, na jakich wykonawcy beda mogli licytowa¢ (minimalne wysokos$ci postapien):



Informacje dotyczace wykorzystywanego sprzetu elektronicznego, rozwigzan i specyfikacji
technicznych w zakresie pofaczen:

Wymagania dotyczace rejestracji i identyfikacji wykonawcow w aukcji elektroniczne;j:
Informacje o liczbie etapéw aukcji elektronicznej i1 czasie ich trwania:

Czas trwania:

Czy wykonawcy, ktorzy nie zlozyli nowych postgpien, zostang zakwalifikowani do
nastepnego etapu:
Warunki zamknigcia aukcji elektroniczne;:

IV.2) KRYTERIA OCENY OFERT
IV.2.1) Kryteria oceny ofert:
IV.2.2) Kryteria

1V.2.3) Zastosowanie procedury, o ktérej mowa w art. 24aa ust. 1 ustawy Pzp (przetarg
nieograniczony)

Tak

IV.3) Negocjacje z ogloszeniem, dialog konkurencyjny, partnerstwo innowacyjne
IV.3.1) Informacje na temat negocjacji z ogloszeniem

Minimalne wymagania, ktore musza speinia¢ wszystkie oferty:

Przewidziane jest zastrzezenie prawa do udzielenia zaméwienia na podstawie ofert wstgpnych
bez przeprowadzenia negocjacji

Przewidziany jest podzial negocjacji na etapy w celu ograniczenia liczby ofert:

Nalezy poda¢ informacje na temat etapdw negocjacji (w tym liczbe etapow):

Informacje dodatkowe

1V.3.2) Informacje na temat dialogu konkurencyjnego

Opis potrzeb 1 wymagan zamawiajacego lub informacja o sposobie uzyskania tego opisu:
Informacja o wysokosci nagrod dla wykonawcow, ktorzy podczas dialogu konkurencyjnego
przedstawili rozwigzania stanowigce podstawe do sktadania ofert, jezeli zamawiajacy
przewiduje nagrody:

Wstepny harmonogram postepowania:

Podziat dialogu na etapy w celu ograniczenia liczby rozwigzan:

Nalezy poda¢ informacje na temat etapéw dialogu:

Informacje dodatkowe:

1V.3.3) Informacje na temat partnerstwa innowacyjnego

Elementy opisu przedmiotu zamowienia definiujagce minimalne wymagania, ktorym musza
odpowiada¢ wszystkie oferty:



Podziat negocjacji na etapy w celu ograniczeniu liczby ofert podlegajacych negocjacjom
poprzez zastosowanie kryteriow oceny ofert wskazanych w specyfikacji istotnych warunkow
zamowienia:

Informacje dodatkowe:

IV.4) Licytacja elektroniczna

Adres strony internetowej, na ktérej bedzie prowadzona licytacja elektroniczna:

Adres strony internetowej, na ktorej jest dostgpny opis przedmiotu zamowienia w licytacji
elektronicznej:

Wymagania dotyczace rejestracji i identyfikacji wykonawcow w licytacji elektronicznej, w
tym wymagania techniczne urzadzen informatycznych:

Sposdb postgpowania w toku licytacji elektronicznej, w tym okreslenie minimalnych
wysokosci postgpien:

Informacje o liczbie etapow licytacji elektronicznej 1 czasie ich trwania:

Czas trwania:

Wykonawcy, ktorzy nie ztozyli nowych postapien, zostang zakwalifikowani do nastepnego
etapu:

Termin sktadania wnioskow o dopuszczenie do udzialu w licytacji elektroniczne;:

Data: godzina:

Termin otwarcia licytacji elektroniczne;:

Termin 1 warunki zamknigcia licytacji elektronicznej:

Istotne dla stron postanowienia, ktore zostang wprowadzone do tresci zawieranej umowy w
sprawie zamowienia publicznego, albo ogdlne warunki umowy, albo wzoér umowy:

Wymagania dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy:

Informacje dodatkowe:

IV.5) ZMIANA UMOWY

Przewiduje si¢ istotne zmiany postanowien zawartej umowy w stosunku do tresci oferty,
na podstawie ktorej dokonano wyboru wykonawcy: Nie

Nalezy wskaza¢ zakres, charakter zmian oraz warunki wprowadzenia zmian:

IV.6) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE
IV.6.1) Sposob udostepniania informacji o charakterze poufnym (jezeli dotyczy):
Srodki shuzace ochronie informacji o charakterze poufnym

1V.6.2) Termin skladania ofert lub wnioskow o dopuszczenie do udzialu w
postepowaniu:

Data: 2017-08-22, godzina: 10:00,

Skrocenie terminu sktadania wnioskow, ze wzgledu na pilng potrzebe udzielenia zamowienia
(przetarg nieograniczony, przetarg ograniczony, negocjacje z ogloszeniem):

Nie

Wskaza¢ powody:

Jezyk lub jezyki, w jakich mogg by¢ sporzadzane oferty lub wnioski o dopuszczenie do



udziatu w postgpowaniu

>

1V.6.3) Termin zwigzania ofertg: do: okres w dniach: 30 (od ostatecznego terminu sktadania
ofert)

1V.6.4) Przewiduje si¢ uniewaznienie postepowania o udzielenie zamowienia, w
przypadku nieprzyznania Srodkéw pochodzacych z budzetu Unii Europejskiej oraz
niepodlegajacych zwrotowi Srodkow z pomocy udzielonej przez panstwa czlonkowskie
Europejskiego Porozumienia o Wolnym Handlu (EFTA), ktore mialy by¢ przeznaczone
na sfinansowanie calo$ci lub cze$ci zamowienia: Nie

1V.6.5) Przewiduje si¢ uniewaznienie postepowania o udzielenie zamowienia, jezeli
srodki stuzace sfinansowaniu zamowien na badania naukowe lub prace rozwojowe,
ktore zamawiajacy zamierzal przeznaczy¢ na sfinansowanie calosci lub czesci
zamOwienia, nie zostaly mu przyznane Nie

1V.6.6) Informacje dodatkowe:

ZAEACZNIK I - INFORMACJE DOTYCZACE OFERT CZESCIOWYCH

Ustuga polegajaca na przygotowaniu 1 dostarczaniu positkow dla dzieci z
Czes¢ | Nazwa: oddziatéw przedszkolnych przy Szkole Podstawowej w Chrzastawie
nr: " Wielkiej (ul. Wroctawska 19, 55-003 Chrzastawa Wielka), na ktory sktada

si¢: obiad dwudaniowy z kompotem/napojem, dla dzieci w wieku 5-6 lat,
1) Kroétki opis przedmiotu zamoéwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wwmagan) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, usluge lub roboty
budowlane:Obiady — 30 szt. dziennie. Szczegdlowe warunki wykonania zamowienia: 1)
Laczna szacunkowa liczba dni, w ktorych bedg wydawane positki — 229 dni. 2) Laczna
szacunkowa ilo$¢ positkow w okresie trwania umowy: obiady — 6870 szt. 3) Positki beda
dostarczane, dzielone 1 wydawane w Sali - jadalni szkolnej. Wykonawca bedzie dostarczat
positki do Sali jadalni oraz zajmowat si¢ bezposrednim wydaniem positku. Wykonawca
bedzie dostarczat positki do Szkoty Podstawowej w Chrzastawie Wielkiej przy ul.
Wroctawskiej 19. 4) Liczba dzieci 1 ilo$¢ positkow sg liczbami szacunkowymi 1 jako takie nie
mogg stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen co do
ilosci faktycznie zaméwionych przez Zamawiajacego w toku realizacji umowy w sprawie
niniejszego zamowienia publicznego. 5) Dzienna ilos¢ positkow bedzie si¢ zmienia¢ w
zaleznosci od frekwencji dzieci. 6) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo ograniczenia
przedmiotu zamowienia w zakresie ilosciowym, w przypadku gdy z powodow
ekonomicznych, biezacych potrzeb lub innych nie bedzie lezalo to w interesie
Zamawiajacego. W zwigzku z ograniczeniem przez Zamawiajacego przedmiotu zamowienia
Wykonawcy nie beda przystugiwaly zadne roszczenia w stosunku do Zamawiajacego.
Zastrzega si¢ mozliwos¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych positkow danego
dnia wedtug potrzeb Zamawiajacego, w zaleznos$ci od frekwencji dzieci w przedszkolu. O
liczbie danego rodzaju positku w danym dniu Wykonawca begdzie informowany na biezaco
telefonicznie: do godz. 09:15 danego dnia dostawy. W oparciu o uzyskane informacje
Wykonawca dostarcza¢ bedzie okreslong liczbe positkéw. 7) Zaoferowana przez Wykonawce
cena za jeden rodzaj positku pomimo zwigkszenia lub zmniejszenia ilo$ci nie moze ulec
zmianie przez caly okres realizacji zamowienia. 8) Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie
okreslane na podstawie ilosciowego rozliczenia rzeczywiscie wydanych positkéw w oparciu o
cene jednostkowg zadeklarowang w ofercie Wykonawcy. 9) Wykonawca zobowigzany jest
prowadzi¢ Ewidencje¢ dostarczanych positkow (Zatacznik nr 1 do umowy) 1 przektada¢ ja do



podpisu dyrektorowi placowki o§wiatowej lub osoby upowaznionej w kazdym dniu dostawy.
Ewidencja stanowi potwierdzenie daty, godziny oraz ilosci positkow. 10) W zakresie
realizacji dostawy positkéw wspotpraca z Wykonawcg bedzie si¢ zaymowat dyrektor
placowki o§wiatowej lub osoba upowazniona. 11) Positki dostarczane bedg codziennie od
poniedziatku do pigtku, z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy 1 innych dni wolnych od
zaje¢ edukacyjnych, w godzinach ustalonych przez Zamawiajacego: Obiad — 12:30-13:00,
podzielone na kazda grupe z uwzglednieniem ilosci dzieci podanych przez Zamawiajacego.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany przedzialow czasowych dostawy positkow w
trakcie trwania umowy. 12) Wykonawca dostarczal bedzie Zamawiajagcemu dekadowy
jadlospis w formie pisemnej do zatwierdzenia najpdzniej na 5 dni przed okresem jego
obowigzywania. Jadlospis wraz z podaniem gramatury i kalorycznosci sktadnikdéw
wchodzacych w sktad positku winien by¢ sporzadzany przez dietetyka 1 po§wiadczony jego
imienng pieczatka. Dietetykiem ze strony Wykonawcy jest osoba, ktora ukonczyta policealng
szkote $rednig 1 uzyskata dyplom dietetyka lub osoba, ktéra ukonczylta szkole wyzsza na
kierunku lub w specjalnosci dietetyka realizujagcag w programie nauczania co najmniej tresci
ksztatcenia oraz liczbe godzin objete podstawa programowg ksztatcenia w zawodzie dietetyk i
uzyskata tytut licencjata lub magistra. Na kazde zadanie Dyrektora placowki, Wykonawca
winien przedstawi¢ stosowne dokumenty, poswiadczajace, iz osoba wskazana pod
jadlospisem jako dietetyk posiada ww. uprawnienia. Wszelkie zmiany sugerowane przez
Zamawiajacego w jadtospisie bedg wigzace dla Wykonawcy. Wykonawca bez zgody
Zamawiajacego nie moze zmienia¢ zatwierdzonego jadlospisu w trakcie realizacji przedmiotu
umowy. 13) Jadlospis powinien uwzglednia¢ produkty z kazdej grupy, by¢ urozmaicony,
zbilansowany, réznorodny, smaczny i dostosowany do pory roku i §wigt. Wykonawca bedzie
przygotowywatl positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (t.j. Dz.U. z 2017 r. poz. 149 ze zm.) facznie z
przepisami wykonawczymi do tej ustawy. Positki muszg by¢ dostosowane do wymogow
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom 1 mlodziezy w jednostkach systemu
os$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci 1 mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).
Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na skladniki pokarmowe 1 produkty spozywcze
okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki maja by¢ przygotowane zgodnie z
zasadami racjonalnego zywienia dzieci 1 mlodziezy. 14) Zamawiajacy zastrzega, ze positki
muszg spelniac nastgpujace warunki jakosciowe: a) potrawy powinny by¢ lekkostrawne,
przygotowane z surowcoOw wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych, mato przetworzonych,
bez substancji dodatkowych, konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych, sporzadzane z naturalnych sktadnikow bez uzycia koncentratow
spozywczych, z wylaczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikow, b) w jadlospisie
powinny przewazac¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone, przy czym
nie wigcej niz jedna porcja potrawy smazonej w ciggu tygodnia szkolnego od poniedziatku do
piatku, ¢) do przygotowania positku nalezy zastosowac: - produkty zbozowe lub ziemniaki, -
warzywa 1 owoce, surowe lub przetworzone, bez dodatkow cukréw 1 substancji stodzacych, a
w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli, - mi¢so, ryby, jaja i nasiona
roslin — jedng lub wigcej porcji zywnosci z tej kategorii srodkow spozywczych kazdego dnia,
a porcj¢ ryby co najmniej raz w tygodniu, - tluszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny
migkkie kubkowe niearomatyzowane lub ich mieszanki, a do smazenia olej roslinny
rafinowany o zawartos$ci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasow
wielonienasyconych ponizej 40%, - sol o obnizonej zawarto$ci sodu (sodowo-potasowa), przy
zalozeniu, ze dzienne spozycie soli powinno wynosi¢ nie wigcej niz 5g, - ziota lub przyprawy
swieze 1 suszone bez dodatku soli, d) zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-



migsnym, €) napoje — wylacznie kompoty owocowe lub soki owocowe, bez dodatku cukrow i
substancji stodzacych, f) wazna jest estetyka potraw 1 positkow. 15) Wykonawca
zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie produktow
najwyzszej jakosci z uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarnych, z wykluczeniem
potproduktow 1 zgodnie z wymogami Panstwowego Inspektora Sanitarnego, norm systemu
HACCP oraz innych obowigzujacych w tym zakresie aktow prawnych. Wykonawca bedzie
przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne w
zakresie personelu 1 warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich
przestrzeganie. 16) Nie zezwala si¢ na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych
produktéw: - konserw, - przypraw typu Vegeta, - kostek rosotowych, - thuszczow
utwardzonych tj. margaryn, masto — umiarkowanie, - produkty z glutaminianem sodu 1 innych
chemicznych §rodkéw smakowych, - produkty z syropem glukozowo - fruktozowym, -
parowki, - produktow mastopodobnych 1 seropodobnych, - migso odkostnione mechanicznie
(MMO), - wedlin z dodatkiem preparatow biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowanej, -
positki sporzadzane na bazie pdtproduktdéw, - positki na bazie Fast Food, - mrozonych potraw,
- napojow z proszku lub na bazie suszu, - produktow spozywczych przetworzonych
technologicznie z duzg iloscig sSrodkdw chemicznych. 17) Obowigzkiem Wykonawcy jest
przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych
positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci
probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek. 18)
Zgodnie z wymogami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, positek w formie cateringu musi
zosta¢ wydany w czasie 4 godzin od momentu jego sporzadzenia (wyprodukowania).
Temperatura positkow GHP/GMP powinna wynosi¢ odpowiednio: - gorgce zupy: +75°C, -
gorace drugie dania: +63°C, - potrawy serwowane na zimno: +4°C. 19) Sktadniki
poszczegbdlnych positkow powinny by¢ utozone w pojemnikach konfekcjonowanych na
poszczegolne grupy dzieci w sposob oddzielny umozliwiajacy ich rozrdznienie (z wyjatkiem
positkow, ktore wymagaja zmieszania sktadnikow zgodnie ze sztukg kulinarng). 20)
Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w zaoferowanej cenie wszelkie koszty zwigzane z
przedmiotem zamdéwienia: koszty osprzetu (termosy, pojemniki itd.), koszty transportu i
whniesienia, koszty przygotowania positkéw we wlasnym lokalu przez osoby posiadajace
odpowiednie kwalifikacje 1 przeszkolone w przyrzadzaniu positkow jakosciowych. 21)
Positki powinny by¢ dostarczane do placowki oswiatowej srodkiem transportu Wykonawcy
dopuszczonym decyzjg wiasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkow dla potrzeb
zbiorowego zywienia dzieci, w specjalistycznych termosach, gwarantujacych utrzymanie
odpowiedniej temperatury oraz jakos$ci przewozonych potraw. 22) Wykonawca zobowigzany
jest do wyznaczenia statego przedstawiciela odpowiedzialnego za kontakt z Zamawiajacym.
23) Personel Wykonawcy powinien posiada¢ biezace przeszkolenie z zakresu BHP, a takze
aktualne orzeczenie lekarskie dla celow sanitarno-epidemiologicznych o braku
przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktérych istnieje mozliwos¢
przeniesienia zakazenia na inne osoby. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci
przed Panstwowym Inspektorem Sanitarnym. Wykonawca posiada pelng odpowiedzialno$¢
cywilng, administracyjng i karng za jakos¢ dostarczanych positkow oraz skutki wynikajace z
zaniedban przy ich przygotowaniu i transporcie, mogace mie¢ negatywny wptyw na zdrowie
zywionych dzieci. 24) Obiad powinien dostarczy¢ ok. 30% energii catodziennej. 25) Positki
muszg spetniac nastepujace warunki ilo§ciowe oraz jadlospis powinien zawierac: Zupa —
pojemnos¢ 300 ml i kalorycznos¢ 150 kcal - zupa: pomidorowa, jarzynowa, ogorkowa, zurek,
krupnik nalezy przygotowac na wywarach jarskich (warzywnych) lub migsnych z dodatkiem
gldéwnego sktadnika. Zupy na wywarach z kosci w ograniczonych ilosciach. Podprawianie
zup niskothuszczowg $mietang lub mlekiem albo mastem, bez zaprawiania maka lub
zasmazka. Drugie danie — gramatura co najmniej 350 g 1 kaloryczno$¢ 400 kcal - positki



migsne — 100 g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka, indyka, szynka
b/k), kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wotowe, gulasz, - positki bez migsne —
maczne — 300 g: pierogi, nale$niki, kluski na parze, kopytka — ryba (filet) — 100 g, suréwka —
100 g, ziemniaki lub zamiennik (kasza, ryz, makaron) — 150 g, - kompot z owocoOw
(truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe), soki owocowe, malina, truskawka, kiwi,
porzeczka, wisnia — 200 ml bez dodatku cukru. Kaloryczno$¢ obiadu w przeliczeniu na jedno
dziecko winna wynosi¢ ok. 550 kcal. Kalkulacja cenowa winna obejmowac¢ swoim zakresem
dwa dania mi¢sne, dwa dania potmigsne, jedno danie jarskie badz rybne w ciggu tygodnia. 26)
Zamawiajacy bedzie wymagat od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego zamoéwienia
zapewnit positki dla dzieci specjalnej diety (bezglutenowej, ze skaza biatkowa, z alergia
pokarmowag lub innymi schorzeniami pokarmowymi). Dzieci uczulone na produkty mleczne
beda otrzymywaty zupe bez $§mietany. Dzieci uczulone na inne pokarmy bgda musiaty mie¢
przygotowane positki alternatywne. Przygotowanie positkéw dla dzieci specjalnej diety
wykonywane jest w ramach realizacji przedmiotu zamdwienia i po zaoferowanej cenie w
ofercie dla poszczegoInych rodzajow positkdw w ramach standardowej ceny obiadu. 27) W
przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Zamawiajacy moze zobowigza¢ Wykonawce w
ramach §rodkdéw przeznaczonych na wyzywienie do przygotowania tzw. ,,suchego
prowiantu”. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o planowanej wycieczce telefonicznie lub
osobiscie z 2 dniowym wyprzedzeniem.

2) Wspolny Stownik Zaméwien(CPV): 55321000-6, 55520000-1, 55322000-3, 55524000-9

3) Wartos¢ czeSci zamowienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartosci
zamoOwienia):

Wartos$¢ bez VAT: 0,0

Waluta:

4) Czas trwania lub termin wykonania:
okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia: 2017-09-01

data zakonczenia: 2018-08-31

5) Kryteria oceny ofert:

Kryterium Znaczenie

Cena 60,00

Termin platnosci faktury Vat40,00

6) INFORMACJE DODATKOWE:

Ustuga polegajaca na przygotowaniu 1 dostarczaniu positkow dla dzieci z
oddziatéw przedszkolnych przy Szkole Podstawowej w Ratowicach (ul.
Wroclawska 36, 55-0036 Ratowice; od listopada 2017r. oddziaty

2 Nazwa: przedszkolne znajdowac si¢ beda przy ul. Wroctawskiej 111, 55-003
Ratowice), na ktory sktada si¢: $niadanie, drugie $niadanie, obiad
dwudaniowy z kompotem/napojem, podwieczorek dla dzieci w wieku 3-6
lat,

1) Kroétki opis przedmiotu zamoéwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub

robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wwmagan) a w przypadku partnerstwa

innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty

budowlane:Sniadania — 50 szt. dziennie, Drugie $niadanie — 50 szt. dziennie, Obiady — 50 szt.

Czes¢
nr:



dziennie, Podwieczorki — 50 szt. dziennie. 3.1. Szczegdlowe warunki wykonania zamowienia:
1) Laczna szacunkowa liczba dni, w ktorych bedg wydawane positki — 229 dni. 2) Laczna
szacunkowa ilo§¢ positkdw w okresie trwania umowy: Sniadania — 11450 szt., Drugie
$niadanie — 11450 szt. Obiady — 11450 szt., Podwieczorki — 11450 szt. 3) Positki beda
dostarczane, dzielone 1 wydawane na grupy 25 osobowe w Sali jadalni szkolnej. Wykonawca
bedzie dostarczal positki do Sali jadalni, a bezposrednim wydaniem positku bedzie zajmowat
si¢ personel przedszkola. Wykonawca bedzie dostarczat positki do siedziby Zamawiajacego w
Ratowicach przy ul. Wroctawskiej 36 lub w Ratowicach przy ul. Wroclawskiej 111 —w
zaleznosci od decyzji Zamawiajacego. 4) Liczba dzieci 1 ilo$¢ positkéw sg liczbami
szacunkowymi 1 jako takie nie mogg stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce
jakichkolwiek roszczen co do ilosci faktycznie zamowionych przez Zamawiajacego w toku
realizacji umowy w sprawie niniejszego zamowienia publicznego. 5) Dzienna ilo$¢ positkow
bedzie si¢ zmienia¢ w zaleznos$ci od frekwencji dzieci. 6) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
ograniczenia przedmiotu zaméwienia w zakresie ilosciowym, w przypadku gdy z powodow
ekonomicznych, biezacych potrzeb lub innych nie bedzie lezalo to w interesie
Zamawiajacego. W zwigzku z ograniczeniem przez Zamawiajacego przedmiotu zamowienia
Wykonawcy nie bedg przystugiwaly zadne roszczenia w stosunku do Zamawiajacego. 7)
Zastrzega si¢ mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych positkow danego
dnia wedtug potrzeb Zamawiajacego, w zaleznos$ci od frekwencji dzieci w przedszkolu. O
liczbie danego rodzaju positku w danym dniu Wykonawca bgdzie informowany na biezaco
telefonicznie: w przypadku $niadania do godz. 17:00 dnia poprzedzajacego dostawe, a w
przypadku obiadu 1 podwieczorku do godz. 09:15 danego dnia dostawy. W oparciu o
uzyskane informacje Wykonawca dostarcza¢ bedzie okreslong liczbe positkow. 8)
Zaoferowana przez Wykonawcg cena za jeden rodzaj positku pomimo zwigkszenia lub
zmniejszenia ilosci nie moze ulec zmianie przez caty okres realizacji zamowienia. 9)
Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okreslane na podstawie ilo§ciowego rozliczenia
rzeczywiscie wydanych positkéw w oparciu o cene jednostkowg zadeklarowang w ofercie
Wykonawcy. 10) Wykonawca zobowigzany jest prowadzi¢ Ewidencje dostarczanych
positkow (Zatacznik nr 1 do umowy) 1 przektadac ja do podpisu dyrektorowi placowki
oswiatowej lub osoby upowaznionej w kazdym dniu dostawy. Ewidencja stanowi
potwierdzenie daty, godziny oraz iloSci positkow. 11) W zakresie realizacji dostawy positkéw
wspolpracg z Wykonawcg bedzie si¢ zajmowat dyrektor placowki oswiatowej lub osoba
upowazniona. 12) Positki dostarczane bedg codziennie od poniedziatku do piatku, z
wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy 1 innych dni wolnych od zaj¢¢ edukacyjnych, w
godzinach ustalonych przez Zamawiajacego: Sniadanie — od 8:00-08:30, Obiad — 11:00-
11:30, Podwieczorek — 11:00 — 11:30, podzielone na kazda grupe z uwzglednieniem ilosci
dzieci podanych przez Zamawiajacego. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany
przedziatdw czasowych dostawy positkow w trakcie trwania umowy. 13) Wykonawca
dostarczat bedzie Zamawiajacemu dekadowy jadtospis w formie pisemnej do zatwierdzenia
najpdzniej na 5 dni przed okresem jego obowigzywania. Jadtospis wraz z podaniem
gramatury 1 kalorycznosci sktadnikéw wchodzacych w sktad positku winien by¢ sporzadzany
przez dietetyka i poswiadczony jego imienng pieczatka. Dietetykiem ze strony Wykonawcy
jest osoba, ktéra ukonczylta policealng szkote srednig 1 uzyskata dyplom dietetyka lub osoba,
ktora ukonczyla szkote wyzsza na kierunku lub w specjalnosci dietetyka realizujacg w
programie nauczania co najmniej tresci ksztatcenia oraz liczbe godzin objete podstawa
programow3 ksztalcenia w zawodzie dietetyk i1 uzyskata tytut licencjata lub magistra. Na
kazde zadanie Dyrektora placowki, Wykonawca winien przedstawi¢ stosowne dokumenty,
poswiadczajace, iz osoba wskazana pod jadlospisem jako dietetyk posiada ww. uprawnienia.
Wszelkie zmiany sugerowane przez Zamawiajacego w jadtospisie beda wigzace dla
Wykonawcy. Wykonawca bez zgody Zamawiajacego nie moze zmienia¢ zatwierdzonego



jadlospisu w trakcie realizacji przedmiotu umowy. 14) Jadlospis powinien uwzgledniaé
produkty z kazdej grupy, by¢ urozmaicony, zbilansowany, r6znorodny, smaczny i
dostosowany do pory roku i $wigt. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z
zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 1. o bezpieczenstwie Zywnosci 1
zywienia (t.j. Dz.U. z 2017 r. poz. 149 ze zm.) 1acznie z przepisami wykonawczymi do tej
ustawy. Positki musza by¢ dostosowane do wymogoéw Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z
dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spelniac
srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci 1 mlodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154). Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na
sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci.
Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci 1 mlodziezy.
15) Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spetnia¢ nastgpujace warunki jakosciowe: a)
potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcoéw wysokiej jakosci, Swiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, bez substancji dodatkowych, konserwujacych,
zageszezajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych, sporzadzane z naturalnych
sktadnikow bez uzycia koncentratow spozywczych, z wytaczeniem koncentratéw z
naturalnych sktadnikow, b) w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i
duszone, okazjonalnie smazone, przy czym nie wigcej niz jedna porcja potrawy smazonej w
ciggu tygodnia szkolnego od poniedziatku do pigtku, ¢) do przygotowania positku nalezy
zastosowac: - produkty zbozowe lub ziemniaki, - warzywa i owoce, surowe lub przetworzone,
bez dodatkéw cukrow i substancji stodzacych, a w przypadku przetworzonych — o niskiej
zawartosci sodu/soli, - mi¢so, ryby, jaja i nasiona roslin — jedng lub wiecej porcji Zywnosci z
tej kategorii sSrodkdéw spozywczych kazdego dnia, a porcj¢ ryby co najmniej raz w tygodniu, -
thuszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane lub ich
mieszanki, a do smazenia olej roslinny rafinowany o zawartosci kwaséw jednonienasyconych
powyzej 50% 1 zawartosci kwasow wielonienasyconych ponizej 40%, - s61 o obnizonej
zawarto$ci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, ze dzienne spozycie soli powinno
wynosi¢ nie wigcej niz 5g, - ziota lub przyprawy §wieze i suszone bez dodatku soli, d) zupy
powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-mi¢snym (mi¢so wolowe), €) napoje —
wytacznie kompoty owocowe lub soki owocowe, bez dodatku cukréw i substancji stodzacych,
f) wazna jest estetyka potraw 1 positkow. 16) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania
positkéw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci z
uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarnych, z wykluczeniem pdtproduktéw 1 zgodnie z
wymogami Panstwowego Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych
obowigzujacych w tym zakresie aktow prawnych. Wykonawca bedzie przygotowywat i
dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu 1
warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos$¢ za ich przestrzeganie. 17) Nie zezwala
si¢ na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktow: - konserw, - przypraw typu
Vegeta, - kostek rosotowych, - thuszczow utwardzonych tj. margaryn, masto — umiarkowanie,
- produkty z glutaminianem sodu 1 innych chemicznych §rodkow smakowych, - produkty z
syropem glukozowo-fruktozowym, - paréwki, - produktéw mastopodobnych i
seropodobnych, - mi¢so odkostnione mechanicznie (MMO), - wedlin z dodatkiem preparatow
biatkowych (soja) lub skrobii modyfikowanej, - positki sporzagdzane na bazie potproduktow, -
positki na bazie Fast Food, - mrozonych potraw, - napojéw z proszku lub na bazie suszu, -
produktéw spozywczych przetworzonych technologicznie z duzg iloscig srodkow
chemicznych. 18) Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze
wszystkich przygotowanych 1 dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek. 19) Zgodnie z wymogami Panstwowej Inspekcji



Sanitarnej, positek w formie cateringu musi zosta¢ wydany w czasie 4 godzin od momentu
jego sporzadzenia (wyprodukowania). Temperatura positkéw GHP/GMP powinna wynosi¢
odpowiednio: - gorgce zupy: +75°C, - goragce drugie dania: +63°C, - potrawy serwowane na
zimno: +4°C. 20) Skladniki poszczegdlnych positkow powinny by¢ ulozone w pojemnikach
konfekcjonowanych na poszczegdlne grupy dzieci w sposob oddzielny umozliwiajacy ich
rozroznienie (z wyjatkiem positkow, ktore wymagaja zmieszania sktadnikow zgodnie ze
sztukg kulinarng). 21) Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w zaoferowanej cenie
wszelkie koszty zwigzane z przedmiotem zamowienia: koszty osprzetu (termosy, pojemniki
itd.), koszty transportu i wniesienia, koszty przygotowania positkow we wlasnym lokalu przez
osoby posiadajace odpowiednie kwalifikacje 1 przeszkolone w przyrzadzaniu positkow
jakosciowych. 22) Positki powinny by¢ dostarczane do placowki o§wiatowej srodkiem
transportu Wykonawcy dopuszczonym decyzjg wlasciwego inspektora sanitarnego do
przewozu positkéw dla potrzeb zbiorowego zywienia dzieci, w specjalistycznych termosach,
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw.
23) Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia statlego przedstawiciela odpowiedzialnego
za kontakt z Zamawiajacym. 24) Personel Wykonawcy powinien posiada¢ biezace
przeszkolenie z zakresu BHP, a takze aktualne orzeczenie lekarskie dla celow sanitarno-
epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu
ktorych istnieje mozliwos¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby. Wykonawca odpowiada
prawnie za zywienie dzieci przed Panstwowym Inspektorem Sanitarnym. Wykonawca
posiada petng odpowiedzialnos¢ cywilng, administracyjng 1 karng za jakos¢ dostarczanych
positkéw oraz skutki wynikajace z zaniedban przy ich przygotowaniu i transporcie, mogace
mie¢ negatywny wplyw na zdrowie zywionych dzieci. 25) Positki powinny dostarczy¢ ok.
75% energii catodziennej racji pokarmowej: - $Sniadanie powinno dostarczy¢ ok. 25% energii
catodziennej, - obiad powinien dostarczy¢ ok. 30% energii calodziennej, - podwieczorek
powinien dostarczy¢ ok. 20% energii calodziennej. 26) Positki musza speiniac¢ nastepujace
warunki ilo§ciowe oraz jadlospis powinien zawiera¢: a) $niadanie pojemnos¢ — 300ml zupy
lub mlecznego napoju gramatura 150g kanapka lub butka z dodatkami kalorycznos¢ 400kcal -
rozne zupy mleczne — 300ml (ptatki kukurydziane, ryzowe, suchary, biszkopty, kasza manna)
lub kanapki — 150g w zaleznosci od rodzaju obiadu z jajkiem, serem biatym, zotym, wedling
(wysokiej jakosci), szynka, kietbasa, kielbaski na goraco, zielenina, - kanapki — pieczywo
razowe, wieloziarniste, pszenne, - herbata owocowa, herbata zwykta z cytryng — 200ml
(stodzone miodem). b) obiad Zupa — pojemnos¢ 300ml 1 kalorycznos$¢ 150kcal - zupa:
pomidorowa, jarzynowa, ogorkowa, zurek, krupnik nalezy przygotowac na wywarach jarskich
(warzywnych) lub migsnych z dodatkiem gldéwnego sktadnika. Zupy na wywarach z kosci w
ograniczonych ilosciach. Podprawianie zup niskotluszczowa §mietang lub mlekiem albo
mastem, bez zaprawiania maka lub zasmazka, Drugie danie — gramatura co najmniej 350g 1
kaloryczno$¢ 400kcal - positki migsne — 100g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z
kurczaka, indyka, szynka b/k), kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wotowe, gulasz -
positki bez migsne — maczne — 300g: pierogi, nalesniki, kluski na parze, kopytka — ryba (filet)
—100g, surowka — 100g, ziemniaki lub zamiennik (kasza, ryz, makaron) — 150g, - kompot z
owocow (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe), soki owocowe, malina,
truskawka, kiwi, porzeczka, wisnia — 200ml bez dodatku cukru. Kaloryczno$¢ obiadu w
przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok. 550kcal. Kalkulacja cenowa winna
obejmowac¢ swoim zakresem dwa dania migsne, dwa dania poétmigsne, jedno danie jarskie
badz rybne w ciggu tygodnia. ¢) podwieczorek pojemnos$¢ — 200ml mlecznego napoju lub
herbaty z cytryng gramatura 150g kanapka lub butka z dodatkami kalorycznos¢ 325kcal -
ciasto wlasnego wypieku, kanapki z wysokiej jakosci wedling, jajkiem, serem biatym, zottym,
ryba i ,,zielening”, butka maslana z miodem, dzemem, kakao, chatka z miodem, dzemem,
kisiel, jogurty 1 desery owocowe, serek wiejski, pieczywo razowe, wieloziarniste 1 pszenne,



owoce. 27) Zamawiajacy bedzie wymagat od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego
zamoOwienia zapewnit positki dla dzieci specjalnej diety (bezglutenowe;j, ze skazg biatkowa, z
alergig pokarmowg lub innymi schorzeniami pokarmowymi). Dzieci uczulone na produkty
mleczne bedg otrzymywaty zupe¢ bez Smietany. Produkty nabiatowe zastegpowane bedg innymi
produktami np. mleko — herbatg, ser — wedling. Dzieci uczulone na inne pokarmy beda
musialy mie¢ przygotowane positki alternatywne. Przygotowanie positkow dla dzieci
specjalnej diety wykonywane jest w ramach realizacji przedmiotu zamowienia 1 po
zaoferowanej cenie w ofercie dla poszczegolnych rodzajow positkoOw w ramach standardowe;j
ceny $niadania, obiadu i1 podwieczorku. 28) W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke
Wykonawca zobowigzuje si¢ w ramach srodkow przeznaczonych na wyzywienie do
przygotowania tzw. ,,suchego prowiantu”. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o
planowanej wycieczce telefonicznie lub osobiscie z 2 dniowym wyprzedzeniem.

2) Wspolny Stownik Zaméwien(CPV): 55321000-6, 55520000-1, 55322000-3, 55524000-9

3) Wartos¢ czesci zamowienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartosci
zamoOwienia):

Wartos$¢ bez VAT: 0,0

Waluta:

4) Czas trwania lub termin wykonania:
okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia: 2017-09-01

data zakonczenia: 2018-08-31

5) Kryteria oceny ofert:

Kryterium Znaczenie
Cena 60,00

Termin platnosci faktury Vat|40,00

6) INFORMACJE DODATKOWE:



